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2 ITALIA, Marche • Apecchio (PU)

Amarcord
Il birrificio Amarcord nasce in Romagna nel 1997. Il nome del birrificio è un omaggio al capolavoro di 

Fellini, alla terra di Romagna e all’insieme di valori che racchiude la parola stessa “Amarcord”, una vera 

e propria filosofia. Molta cura e attenzione è dedicata ad ogni fase della produzione, con tecnologie di 

nuova generazione e il rispetto dei tempi necessari per produrre una buona birra. La birra Amarcord è 

100% naturale, senza additivi. L’acqua impiegata per la produzione proviene da una sorgente ai piedi 

del Monte Nerone, in provincia di Pesaro e Urbino. Le linee Amarcord nascono dalla collaborazione 

e ispirazione di grandi artisti internazionali, come Federico Fellini, Milton Glaser e Oliver Garrett. Le 

confezioni per l’imballaggio sono 100% riciclabili, stampati con inchiostro ad acqua e incollati con colla 

a base di amido di mais. Tutto l’impianto di produzione è certificato BRC.

B I R R I F I C I O
Familiare Indipendente

F O N D A Z I O N E
1997

P R O V E N I E N Z A
Italia
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Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21141 Birra Speciale 24 litri polykeg perdere baionetta

LAGER 5,2% 
Amarcord Gradisca
B I R R A  F A M I L I A R E 
I N D I P E N D E N T E
FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro brillante

19

fresco, con sentori di orzo e miele 
balsamico

sentori erbacei e note di frutta gialla

aperitivi, pizze, carni bianche, 
affettati, formaggi

5°-6°C

Bionda molto beverina con fragranti sentori erbacei, 
fruttati e maltati. Amaro decisamente moderato. Note 

di miele balsamico al palato.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21143 Birra Doppio Malto 16 litri polykeg perdere baionetta

RED ALE 6,5% 
Amarcord Volpina
B I R R A  F A M I L I A R E 
I N D I P E N D E N T E
FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra con riflessi rubino

27

note di malto e luppolo balsamico, 
sentori speziati

note di caramello, fragola e resina

primi piatti con sughi rossi o di carne, 
affettati, formaggi, carni alla griglia

5°-6°C

Birra rossa dal corpo pieno e strutturato. Sprigiona 
sensazioni di miele, frutta secca e candita. Il gradevole 

amaro finale la rende particolarmente dissetante.

ITALIA, Marche • Apecchio (PU)

A M A R O

A M A R O
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Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21142 Birra Doppio Malto 16 litri polykeg perdere baionetta

STRONG AMBER ALE 9,0% 
Amarcord Tabachéra
B I R R A  F A M I L I A R E 
I N D I P E N D E N T E
FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra con riflessi color bronzo

22,5

corposo, con sentori di frutta e note 
dolci di cereali

frutta candita, malto e note speziate

carni rosse, arrosti, selvaggina, 
formaggi, dolci fatti in casa

8°-9°C

Birra dal corpo morbido ed elegante. Avvolge con 
sentori di malto, caramello e luppolo, perfettamente 

bilanciati. Finale giustamente secco.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21155 Birra 16 litri polykeg perdere baionetta

PILSNER 4,9% 
Amarcord AMA Pilsner
B I R R A  F A M I L I A R E 
I N D I P E N D E N T E
FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

giallo paglierino carico

30

fresco con note erbacee

note floreali ed erbacee, leggere 
sensazioni di miele e cereali

aperitivi, pesce, affettati, frutti di mare

5°-6°C

Birra bionda non filtrata prodotta con luppolo in fiore. 
Piacevolmente beverina grazie alle note floreali ed 

erbacee. Amaro moderato.

ITALIA, Marche • Apecchio (PU)

A M A R O

A M A R O
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Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21144 Birra 16 litri polykeg perdere baionetta

INDIA PALE ALE 6,0% 
Bad Brewer IPA
B I R R A  F A M I L I A R E 
I N D I P E N D E N T E
FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro carico

41

piacevole, estremamente fresca e 
beverina

note agrumate, floreali, erbacee, 
luppolate e resinose

aperitivi, primi piatti, carni bianche, 
formaggi, salumi

5°C

Birra estremamente fresca e beverina. Generosamente 
luppolata, sprigiona sentori agrumati, luppolati ed 

erbacei.

ITALIA, Marche • Apecchio (PU)

A M A R O

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21269 Birra 16 litri polykeg perdere baionetta

BLANCHE 4,9% 
Bad Brewer Mr. White
B I R R A  F A M I L I A R E 
I N D I P E N D E N T E
FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

giallo paglierino opalescente

11

fresco, intenso, con sentori speziati

sentori di lime, melone, pompelmo e 
passion fruit

aperitivi, frutti di mare

6°-8°C

Bianca non filtrata, freschissima. Prodotta con 

coriandolo e bucce di arancia amara del Sud Italia. 
Bouquet intenso con ricordi di lime, melone, pompelmo, 

passion fruit e note speziate ed agrumate.

A M A R O



6 ITALIA, Veneto • Villafranca Padovana (PD)

Birrificio Agricolo Antoniano
Il Birrificio Agricolo Antoniano nasce nel 2012 da Sandro e Michele Vecchiato. Tutte le birre sono 

prodotte con materie prime locali. L’orzo distico è coltivato su 100 ettari in Friuli e su 15 ettari nel 

Veneto, poi maltato a Melfi, in Basilicata. Il luppolo, invece, è coltivato a Scorzè, in Veneto. Un birrificio 

giovane ma ambizioso, nominato “European Brewer of the Year” nel 2017 all’International Beer 

Challange di Londra. L’impianto è dotato di 24 fermentatori da 100, 60 e 20 ettolitri, e una sala cottura 

da 22 ettolitri. Tutto il processo è automatizzato, fino all’imballaggio e alla palletizzazione. Il birrificio 

è attento all’impatto ambientale, infatti, su di esso sono installati pannelli solari. Tutte le birre sono 

pastorizzate e vengono impiegati esclusivamente prodotti del territorio.

B I R R I F I C I O
Artigianale

F O N D A Z I O N E
2012

P R O V E N I E N Z A
Italia



7ITALIA, Veneto • Villafranca Padovana (PD)

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21270 Birra Speciale 30 litri acciaio rendere baionetta

LAGER 5,2% 
Birra Antoniana 
Scudata
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

giallo paglierino

17

sentori di malto e crosta di pane, 
finale piacevolmente luppolato

fresco, con note erbacee, fruttate e 
floreali

aperitivi, panini, pizza

5°-7°C

Birra fresca, equilibrata, con sentori di malto e crosta 
di pane. Finale piacevolmente amaro, dissetante. 

Note erbacee, floreali e fruttate.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21271 Birra Speciale 20 litri acciaio rendere baionetta

ITALIAN PALE LAGER 5,2% 
Birra Antoniana 
Altinate
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro intenso con riflessi ramati

37

sentori di luppolo e agrumi

fresco, con sensazioni di frutta 
esotica

zuppe di pesce, carne di maiale, 
cheeseburger, sushi, sashimi, pizze

4°-5°C

Birra ricca di sensazioni aromatiche, dal gusto 
luppolato e agrumato. Sensazioni di frutta esotica nel 

finale. Dissetante.

A M A R O

A M A R O
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Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21272 Birra Speciale 20 litri acciaio rendere baionetta

BLANCHE 5,2% 
Birra Antoniana Ai Tadi
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

giallo opalescente

13

sentori agrumati e floreali, finale 
speziato

ricordi di noce moscata e fiori bianchi

piatti speziati e saporiti, pesce al 
forno, carni bianche, pizze

5°-7°C

Birra fresca e dissetante. Sprigiona fragranti note 
agrumate, con sensazioni di noce moscata e fiori 

bianchi. Finale speziato.

ITALIA, Veneto • Villafranca Padovana (PD)

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I
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Retorto
Il birrificio Retorto nasce nel 2011 a Piacenza dalla collaborazione dei fratelli Marcello, Monica e 

Davide Ceresa. Il nome Retorto, suggerito dalla toponomastica della valle in cui sorge lo stabilimento, 

rappresenta in modo irriverente ed ironico un regnante che non disdegna la buona birra. L’impianto da 

12 ettolitri provvede al fabbisogno del birrificio, lasciando spazio anche ad alcune produzioni per conto 

terzi. L’incremento della gamma, l’apprezzamento del pubblico e l’ampliamento della cantina hanno 

portato la produzione annua a 2.000 ettolitri. Tutte le birre sono ad alta fermentazione e prodotte in 

maniera continuativa durante l’anno. Si spazia tra svariati stili mantenendo comunque il filo conduttore 

di beverinità, semplicità e desiderio di soddisfare tutti i palati.

B I R R I F I C I O
Artigianale

F O N D A Z I O N E
2011

P R O V E N I E N Z A
Italia

ITALIA, Lombardia • Podenzano (PC)
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Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21198 Birra Doppio Malto 24 litri polykeg perdere baionetta

PACIFIC IPA 7,3% 
Retorto Asfalto
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra

60

fresco, astringente, dovuto 
all’aggiunta di scorze di bergamotto

agrumato, con sentori di luppoli 
australiani

carne arrosto, carni rosse, carni 
bianche, pizza

6°-8°C

È una birra fresca e profumata, prodotta con luppoli 
Galaxy, Pacific Jade e Topaz, sia in bollitura che in dry 

hopping. Gusto piacevolmente amaro.

A M A R O

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21168 Birra Doppio Malto 24 litri polykeg perdere baionetta

INDIA PALE ALE 6,5% 
Retorto Krakatoa
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

rosso bruno

75

amaro intenso bilanciato da malti 
caramello, leggere note tostate

sentori fragranti di luppolo, ricordi di 
liquirizia

antipasti di verdure, affettati, carne 
bianca, formaggi

8°-10°C

È una rossa speciale, dall’amaro importante. Sentori 
erbacei, agrumati e luppolati al naso. Finale secco, 

molto beverina.

A M A R O

ITALIA, Lombardia • Podenzano (PC)



1 1

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21166 Birra 24 litri polykeg perdere baionetta

BLANCHE 4,8% 
Retorto Latte Più
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

giallo opalescente

18

leggermente acidulo, bilanciato da 
una nota rotonda di amaro

sentori speziati, agrumati e fruttati di 
mandarino

salumi, pesce, carni bianche

6°-8°C

È una birra bianca estremamente fresca e beverina, 
ispirata alle bianche belghe. La scorza di pompelmo ne 

accentua l’astringenza. Finale leggermente amaro.

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I

ITALIA, Lombardia • Podenzano (PC)
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Mazapégul
L’idea dell’apertura di un birrificio nasce nel 2012, e l’effettiva inaugurazione è datata Giugno 2014. 

Fondata dai soci Mattia Cecchini, Gianluigi Bandini e Daniel Caggianese, oggi la produzione annua 

è di 400 ettolitri. Il mastro birraio, Simone Rimini, è laureato in Scienze e Tecnologie Alimentari e 

durante il dottorato negli Stati Uniti sviluppa la passione per la birra, con le prime cotte e collaborazioni 

in realtà locali. Il birrificio è situato in un capannone ristrutturato, dove trovano posto la sala cotte, 

tre fermentatori, l’imbottigliatrice, il locale a temperatura controllata e il magazzino stoccaggio 

malti. All’ingresso è stato ricavato uno spazio degustazione. Il nome del birrificio è quello del folletto 

dispettoso della tradizione romagnola onnipresente in tutte le etichette. L’impronta della produzione 

è riconducibile alla tradizione anglo-americana. La produzione è suddivisa equamente tra fusti e 

bottiglie.

B I R R I F I C I O
Artigianale

F O N D A Z I O N E
2014

P R O V E N I E N Z A
Italia

ITALIA, Emilia-Romagna • Civitella di Romagna (FC)



1 3ITALIA, Emilia-Romagna • Civitella di Romagna (FC)

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21234 Birra Doppio Malto 30 litri polykeg perdere baionetta 3 denti

AMERICAN PALE ALE 6,0% 
Mazapégul Balè Burdeli
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

dorata con riflessi ambra

-

luppolatura importante, retrogusto 
piacevolmente amaro

bouquet erbaceo con ricordi di frutta 
esotica

verdure, salumi, carni bianche

5°-6°C

Ispirata alle Ales americane, è una birra luppolata ed 

erbacea. È caratterizzata da un amaro intenso, con 
ricordi di frutta esotica. Finale piacevolmente amaro.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21235 Birra 30 litri polykeg perdere baionetta 3 denti

ITALIAN PALE ALE 4,8% 
Mazapégul Curva Mare
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

giallo dorato intenso

-

rinfrescante, amaro piacevole e ben 
bilanciato

note fruttate e agrumate

aperitivi, pizza

5°-7°C

Birra chiara, intensa e rinfrescante. Sprigiona decisi 
profumi floreali e tropicali. I luppoli americani 

regalano note fruttate ed agrumate. Amaro piacevole.

A M A R O

A M A R O
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Ichnusa
La birra Ichnusa nacque nel 1912. In quell’anno Amsicora Capra aprì a Cagliari il primo stabilimento. Il 

nome Ichnusa è un’antica parola greca che significa impronta. Con questa parola nell’antichità 

veniva chiamata l’isola della Sardegna. A causa dei due conflitti mondiali, la produzione si fermò fino 

al 1945. Nel 1863 fu aperto un nuovo stabilimento ad Assemini, un comune della città di Cagliari. Per 

la prima volta vennero utilizzati dei serbatoi di fermentazione verticali dalla forma conica-cilindrica. 

Da quell’anno la produzione crebbe sempre di più: nel 1981 vennero prodotti oltre 400.000 ettolitri 

di birra. Fu nel 1986 che Heineken acquisì Ichnusa. Attualmente la produzione di birra avviene 

ancora nello stabilimento di Assemini. Da oltre 100 anni Ichnusa è una birra simbolo dell’isola della 

Sardegna, motivo di orgoglio per la maggior parte dei suoi abitanti. 

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1912

P R O V E N I E N Z A
Italia

ITALIA, Sardegna • Assemini (CA)



1 5ITALIA, Sardegna • Assemini (CA)

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21199 Birra Speciale 20 litri acciaio rendere baionetta

LAGER NON FILTRATA 5,0% 
Ichnusa Non Filtrata
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro brillante, naturalmente velato

-

rotondo, morbido, molto beverina

sentori erbacei e fruttati

aperitivi, grigliate di carne, pesce 
affumicato, formaggi

3°C

Birra non filtrata 100% malto d’orzo. Prodotta con 
malto d’orzo chiaro e malto d’orzo caramello, regalando 

sensazioni erbacee e fruttate, con ricordi di crosta di 
pane.

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



1 6 BELGIO • Achouffe

Brasserie d’Achouffe
Il birrificio nacque nel 1982 nel piccolo paesino di Achouffe, che conta 32 abitanti. Qui avvenne la 

prima cotta di La Chouffe, con una produzione di soli 49 litri, ossia 65 bottiglie da 75 cl. Iniziato come 

hobby, Pierre Gobron e Christian Bauweaerts decisero di dedicarsi a tempo pieno al birrificio, vista la 

domanda sempre crescente di birra. Da quel momento, La Chouffe si è guadagnata un ruolo sempre 

più importante nel panorama birrario mondiale, tanto da essere esportata in oltre 40 Paesi. L’acqua 

impiegata sgorga dalle incontaminate foreste delle Ardenne, a due passi dalla Brasserie d’Achouffe. In 

quelle foreste, si narra abitassero dei nanetti muti, chiamati appunto “Chouffe”, e bevendo l’acqua della 

sorgente acquistarono la parola. Da qui il nanetto è entrato a far parte del marchio che ancora oggi 

contraddistingue il birrificio.

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1982

P R O V E N I E N Z A
Belgio
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Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21274 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere scivolo

BELGIAN GOLDEN ALE 8,0% 
Brasserie d’Achouffe
La Chouffe Blonde
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro brillante carico

20

complesso, con note fruttate e 
leggermente speziate

note di malto e sensazioni floreali

primi piatti, carni bianche, pizze

4°-10°C

Birra complessa, dal corpo soffice. L’aroma è maltato 
e floreale, con note fruttate e leggermente speziate. 

Finale armonico e secco.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21275 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere scivolo

SCOTCH ALE 8,0% 
Brasserie d’Achouffe
Mc Chouffe
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

scura, riflessi mogano

15

dolce, con sensazioni di banana e 
sentori di spezie nel finale

note di caramello, anice e liquirizia

grigliate di carne, pesce affumicato, 
formaggi, pizze, dolci secchi

4°-10°C

Birra corposa, intensa, avvolgente. Bouquet di note 
fruttate e speziate di caramello, anice e liquirizia. Gusto 

dolce con sentori di banana e spezie nel finale.

BELGIO • Achouffe

A M A R O

A M A R O
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Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21288 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere scivolo

STRONG IPA 9,0% 
Brasserie d’Achouffe
Houblon
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro carico

59

forte, rotondo, intensamente amaro, 
finale secco

note di luppolo fresco

zuppe di farro e orzo, carni bianche 
arrosto, formaggi, frutta secca, pizze

4°-10°C

Birra intensamente luppolata, estremamente 
rinfrescante. Corpo rotondo, con retrogusto secco di 

luppolo.

BELGIO • Achouffe

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



1 9BELGIO • Binche

Abbaye de Bonne Espérance
Fondata nel 1130 dai Canonici di Prémonte, l’Abbazia di Bonne-Espérance si trova in Belgio, nella 

regione di Binche, ed è considerata monumento di pregio architettonico unico al mondo grazie al 

suo refettorio dei monaci, al suo chiostro e alla sua chiesa abbaziale. Prodotta con il migliore malto e 

luppolo, questa birra si caratterizza con tre processi di fabbricazione:

1. Ebollizione a fuoco aperto. Si ottiene così la birra tinta di rame della Bonne-Espérance senza 

colorante artificiale

2. Maturazione e prima fermentazione in tino, sopra un sottile strato di luppolo. Si ottiene così un 

fine sapore che caratterizza questa birra

3. Seconda fermentazione in fusto in camera calda. Si rileva, allora, alla base del contenitore un 

fondo di lievito ricco di vitamina B, prova di una fabbricazione naturale e tradizionale

La Bonne-Espérance è una birra doppio malto non pastorizzata, rifermentata in fusto. 

B I R R I F I C I O
d’Abbazia

F O N D A Z I O N E
1130

P R O V E N I E N Z A
Belgio



2 0

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21307 Birra Doppio Malto 30 litri polykeg rendere baionetta

BELGIAN STRONG ALE 8,0% 
Reserve dell’Abbaye de 
Bonne Espérance
B I R R A  D ’ A B B A Z I A

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra, naturalmente torbida

23

rotondo, con note fruttate e floreali

sentori di lievito, leggeri profumi di 
luppolo secco

antipasti, primi piatti, carni bianche, 
pesce, crostacei

8°-10°C

Birra d’Abbazia naturalmente torbida, fortemente 
caratterizzata da toni fruttati e floreali. Piacevoli note 

di lievito e luppolo secco.

BELGIO • Binche

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



2 1BELGIO • Purnode

Brasserie Du Bocq
La Brasserie Du Bocq fu fondata nel 1858 a Purnode, da Martin Belot. La sede è situata nella Valle du 

Bocq, in Belgio. Oggi, con la quinta generazione, è uno dei pochi birrifici rimasti ancora a conduzione 

familiare. La Brasserie rispetta il metodo della produzione artigianale di birra ad alta fermentazione. 

L’acqua impiegata per la produzione proviene da una falda sotto la Brasserie. Tutte le materie prime, 

quali malto, luppolo e lievito, sono 100% naturali e certificati. La produzione annuale è di circa 

60.000 ettolitri di birra. La specialità del birrificio è la produzione di birre speciali con una seconda 

rifermentazione naturale. Questa tecnica permette di ottenere birre dall’elevata qualità organolettica, 

prodotte senza additivi chimici né conservanti. Oggi, il marchio St. Benoît è di proprietà di Birra Peroni e 

la birra è prodotta negli stabilimenti italiani rispettando rigorosamente la ricetta originale del 1858.

B I R R I F I C I O
d’Abbazia

F O N D A Z I O N E
1858

P R O V E N I E N Z A
Belgio



2 2

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21055 Birra Speciale 16 litri acciaio rendere baionetta

BLANCHE 5,0% 
St. Benoît Blanche
B I R R A  D ’ A B B A Z I A

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro scarico opalescente

10

finemente fruttato, con sentori 
speziati di coriandolo e arancio amaro

intenso, con note fruttate e speziate

aperitivi, formaggi, carni bianche, 
pizze

4°C

Birra d’Abbazia fresca e lievemente acidula. Gusto 
finemente fruttato con sentori di frumento, lievito. Si 

evolve con note fruttate e speziate.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21032 Birra Doppio Malto 16 litri acciaio rendere baionetta

STRONG ALE 6,8% 
St. Benoît Suprême
B I R R A  D ’ A B B A Z I A

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro carico con riflessi ambra

23

pieno con sentori di malto

piacevole sensazione di luppolo, 
leggera nota fruttata

formaggi, carni bianche, pizze

6°-8°C

Birra d’Abbazia dal gusto pieno e maltato. 
Piacevolmente fruttata con una delicata sensazione di 

luppolo. Corposa e floreale.

BELGIO • Purnode

A M A R O

A M A R O



2 3

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21053 Birra Doppio Malto 16 litri acciaio rendere baionetta

BELGIAN ALE 5,9% 
St. Benoît Ambrée
B I R R A  D ’ A B B A Z I A

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra rossa

17

fruttato con retrogusto lievemente 
amaro

note di liquirizia, caramello e 
cioccolato

antipasti, formaggi, carni bianche, 
pesce al forno, pizze

6°-8°C

Birra d’Abbazia piacevolmente aromatica, con note 
di liquirizia, caramello e cioccolato. Retrogusto 

piacevolmente amarognolo.

BELGIO • Purnode

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



24 BELGIO • Puurs

Duvel Moortgat
Il birrificio risale alla fine del XIX secolo quando Jan-Leonard Moortgat e sua moglie Maria De Block 

fondarono a Puurs, a sud di Anversa, un birrificio che faticò a conquistarsi un “posto al sole” data la 

notevole concorrenza dell’epoca (al tempo esistevano diverse migliaia di birrifici in Belgio). Ma Jan-

Leonard Moortgat aveva il pallino della sperimentazione e dopo anni di tentativi riuscì a creare diverse 

birre ad alta fermentazione che conquistarono i palati di una clientela sempre più affezionata. Nel 1928 

Albert, figlio di Jan-Leonard, decise di dare una svolta alla produzione birraria abbracciando lo stile 

delle Ales scozzesi, pertanto si recò proprio in Scozia per riportare con sè un lievito adatto allo scopo, 

tuttora impiegato nella produzione. Oggi è la quarta generazione a dirigere il birrificio Duvel Moortgat. 

Le birre sono esportate in più di 40 diversi Paesi in tutto il mondo, Italia compresa.

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1871

P R O V E N I E N Z A
Belgio



2 5BELGIO • Puurs

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21290 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere Duvel

BELGIAN GOLDEN ALE 8,5% 
Duvel
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

biondo limpido

32

rotondo, perfettamente equilibrato 
con una piacevole nota piccante

note agrumate di luppolo

carni arrosto, carni rosse, pizza

2°-3°C

Birra dal tipico tocco amarognolo del luppolo inglese 
unita alla freschezza del luppolo Saaz. Frizzante, 

agrumata e fruttata.

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



2 6 BELGIO • Poperinge

St. Bernardus Watou
Dopo la Seconda Guerra Mondiale il monastero trappista di St. Sixtus decise di interrompere la 

produzione della birra. In seguito alla politica anticlericale attuata all’inizio del XIX secolo, la Carlsberg 

Abbey Community, situata nella Francia del nord, decise di spostarsi a Watou, un piccolo villaggio belga 

a pochi chilometri di distanza. Qui i monaci trasformarono una fattoria nel “Refuge Notre Dame de St. 

Bernard”, producendo formaggi d’abbazia come attività principale. Nel 1934 la fabbrica fu abbandonata 

perché i monaci tornarono in Francia. Successivamente, Everist Deconick rilevò la fabbrica e riprese 

la produzione delle birre sotto licenza fino al 1992, in un nuovo stabilimento. Nel 1992, l’Associazione 

Internazionale Trappista decise che la qualifica di “Trappistenbier” poteva essere attribuita solo alle birre 

prodotte all’interno delle mura dei monasteri trappisti. Fu allora che il birrificio di Watou diede vita al 

nuovo marchio St. Bernardus, in onore al Refuge Notre Dame de St. Bernard.

B I R R I F I C I O
d’Abbazia

F O N D A Z I O N E
1946

P R O V E N I E N Z A
Belgio



2 7BELGIO • Poperinge

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21295 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere scivolo

TRIPEL 8,0% 
St. Bernardus Tripel
B I R R A  D ’ A B B A Z I A

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra carica

30

corposo, maltato, con note di miele 
d’acacia e banana

fresco, con sensazioni di cedro

primi piatti con verdure, carni 
bianche, pesce alla griglia, formaggi

10°C

Birra d’Abbazia dai fragranti aromi fruttati. Note 
di malto, miele d’acacia, banana e cedro. Beverina 

nonostante l’importante carica alcolica.

A M A R O

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21296 Birra Speciale 20 litri acciaio rendere scivolo

WIT 5,5% 
St. Bernardus Wit
B I R R A  D ’ A B B A Z I A

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro opalescente

10

morbido e vellutato, retrogusto 
piacevolmente rinfrescante

note di fiori d’arancio, pera e limone

aperitivi, pesce, pizza

4°-6°C

Birra belga dai sentori floreali e agrumati. Si presenta 
di un colore dorato opalescente, dovuto ai lieviti in 

sospensione. Retrogusto rinfrescante.

A M A R O



2 8 GERMANIA • Monaco di Baviera

Augustiner
Nel 1328 i monaci agostiniani iniziarono la produzione di birra, vendendola nella Klosterschenke, la 

taverna del monastero, ritrovo amato dagli abitanti di Monaco. La birra era così buona e apprezzata 

che il Principe esentò il birrificio del monastero da tutte le tasse in vigore in quel periodo. Con la 

secolarizzazione, nel 1803, lo Stato requisì il monastero agostiniano che fu acquisito da Anton Wagner 

di Freising nel 1829. L’attuale edificio di produzione della birra fu costruito nel 1885, dal figlio Joseph 

Wagner. La birreria è rimasta di proprietà della famiglia Wagner fino alla morte dell’ultimo discendente 

della casata. Le birre prodotte rispettano le antiche tradizioni mantenendo inalterata l’elevatissima 

qualità della birra. Sono prodotte secondo l’editto della purezza bavarese del 1516. Augustiner è uno dei 

6 birrifici ufficiali dell’originale Oktoberfest di Monaco.

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1328

P R O V E N I E N Z A
Germania



2 9GERMANIA • Monaco di Baviera

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21278 Birra Speciale 30 litri acciaio rendere scivolo

PILSNER 5,6% 
Augustiner Pils
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

giallo paglierino

33

morbido, retrogusto piacevolmente 
amaro

note di luppolo

primi piatti, carni bianche, frittura di 
pesce, macedonia di frutta fresca, 
pizze

4°-6°C

Birra bavarese dal gusto morbido e piacevolmente 
amaro. È prodotta nel rispetto dello stile “Pilsner” con 

una varietà di luppolo coltivato dal birrificio Augustiner.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21279 Birra Speciale 30 litri acciaio rendere scivolo

LAGER 5,6% 
Augustiner Edelstoff
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro brillante

17

pieno ed equilibrato, corpo rotondo

sentori erbacei di luppolo

zuppa di patate e cipolla, gnocchetti 
agli spinaci, carni arrosto, polpettine 
speziate, pizze, torta alle mele

4°-6°C

Birra dalla consistenza vellutata, di media frizzantezza. 
Corpo pieno e rotondo. Perfetto equilibrio tra 
l’abboccato del malto e l’erbaceo del luppolo.

A M A R O

A M A R O



3 0 GERMANIA • Monaco di Baviera

Paulaner
Paulaner è una delle birre più apprezzate e rinomate di Monaco di Baviera, oltre ad essere uno dei 

6 birrifici ufficiali dell’Oktoberfest di Monaco. La prima cotta risale al lontano 1634, grazie ai monaci 

dell’ordine di San Francesco da Paola, nel convento Neudeck ob der Au. I mastri birrai Paulaner 

svolgono un ruolo fondamentale nella selezione delle migliori infiorescenze di luppolo. L’area di 

coltivazione dista solo 60 chilometri dal birrificio, l’Hallertau, famosa in tutto il mondo. Un solo 

rampicante è sufficiente per produrre 1.000 litri di birra. La produzione avviene rigorosamente in 

serbatoi di rame lucido. Tutte le birre Paulaner sono prodotte secondo l’editto bavarese della purezza. 

Nel 1837, il re bavarese Ludovico I nomina la Paulaner Salvator prodotto di lusso. Ogni anno vengono 

esportati più di 2 milioni di ettolitri in oltre 70 Paesi. 

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1634

P R O V E N I E N Z A
Germania



31

Codice Tipologia legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21005 Birra 30 litri acciaio rendere scivolo

MÜNCHNER HELL 4,9% 
Paulaner Münchner Hell
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro brillante

20

maltato, lievemente dolce con un 
piacevole sentore di luppolo

note aromatiche di luppolo fresco

aperitivi, ideale con costine di maiale

7°C

Birra autentica monacense prodotta con una delle 
più pregiate e raffinate tipologie aromatiche di luppolo 

al mondo, l’Hallertauer Tradition. Piacevolmente 
aromatica, con un perfetto equilibrio tra malto e 

luppolo.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21065 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere scivolo

MÜNCHNER MÄRZEN 5,8% 
Paulaner Münchner 
Marzan
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

ambra rossa

21

abboccato, meravigliosamente 
beverina

note maltate e luppolate

spiedini di pesce alla griglia, polpette 
di carne, carni rosse

4°-8°C

Birra ambrata dal gusto abboccato e corposo. 
Sono percepibili note tostate e speziate. Nonostante 

la gradazione alcolica superiore, è una birra 
piacevolmente beverina.

GERMANIA • Monaco di Baviera

A M A R O

A M A R O



3 2

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21031 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere scivolo

BOCK 6,8% 
Paulaner St. Thomas
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

ambra carica

30

pieno, corposo, con sentore di miele

fragranti note di luppolo e miele

formaggi, carni rosse, dolci con frutta

6°-8°C

Speciale birra bavarese disponibile solo alla spina. Il 
luppolo Hallertauer conferisce a questa Bockbier una 
fragrante nota di miele. Gusto pieno e corposo con 

finale piacevolmente morbido.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21102 Birra Speciale 20 litri acciaio rendere scivolo

HEFE WEIß 5,5% 
Paulaner Hefe Weißbier
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro brillante, naturalmente torbida

13

dissetante e rinfrescante, con note di 
banana, mango e ananas

sentori di lievito con ricordi fruttati

aperitivi, formaggi

7°C

Birra tipica bavarese, non filtrata, naturalmente torbida. 
Sprigiona note fragranti di lievito con ricordi fruttati di 
banana, mango e ananas. Dissetante e rinfrescante.

È la Weiß n°1 in Germania.

GERMANIA • Monaco di Baviera

A M A R O

A M A R O



3 3GERMANIA • Monaco di Baviera

Hacker-Pschorr
Il birrificio Hacker-Pschorr fu fondato nel 1416 da Maria Theresia Hacker e Joseph Pschorr a Monaco 

di Baviera. Inizialmente i birrifici erano separati e le birre erano vendute con marchi distinti. Fu solo nel 

XVIII secolo che Joseph Pschorr acquisì il birrificio Hacker, creando il nuovo nome “Hacker-Pschorr”. 

Il metodo di fermentazione è invariato da oltre 580 anni. Tutte le birre sono prodotte nel rispetto della 

legge “Reinheitsgebot”, ovvero l’editto bavarese della purezza emanato da Guglielmo IV di Baviera nel 

1516. Il decreto permetteva l’utilizzo di tre soli ingredienti: acqua, orzo e luppolo. Il lievito non era incluso 

perché fu scoperto agli inizi dell’ottocento. Infatti, per avviare il processo di fermentazione, i mastri 

birrai riutilizzavano il fondo di una fermentazione precedente, che conteneva le sostante lievitanti, per 

aggiungerlo a quella successiva. Insieme a Paulaner, Augustiner, Löwenbräu, Spaten e Hofbräuhaus, 

Hacker Pschorr è uno dei 6 birrifici ufficiali dell’Oktoberfest.

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1416

P R O V E N I E N Z A
Germania



3 4

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21007 Birra Speciale 30 litri acciaio rendere scivolo

MÜNCHNER HELL 5,0% 
Hacker Pschorr 
Münchner Hell
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

giallo paglierino

20

sentori di luppolo, leggermente 
amara, beverina

note di lievito

pizza, formaggi

8°C

Bionda bavarese prodotta con orzo di qualità Annabel 
che cresce rigogliosamente nei dintorni di Monaco. 

Leggermente amara nel finale, sprigiona fragranti note 
di luppolo.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21115 Birra Speciale 20 litri acciaio rendere scivolo

HEFE WEIß 5,5% 
Hacker Pschorr Hefe 
Weißbier
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro brillante, naturalmente torbida

17

leggermente acidulo, dissetante

note di frumento

pizza, focacce

9°C

Birra di frumento naturalmente torbida, dal colore 
dorato intenso. Sono evidenti sentori di frutta matura e 

frumento. Leggermente acidula.

GERMANIA • Monaco di Baviera

A M A R O

A M A R O



3 5

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21204 Birra Speciale 20 litri botte in legno rendere a caduta

KELLER 5,5% 
Hacker Pschorr 
Kellerbier
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro intenso velato

15

morbido, rinfrescante, con note di 
miele

sentori di caramello e malto

primi piatti, formaggi, salumi, pizza

8°C

Birra autentica bavarese, non filtrata, 
meravigliosamente rinfrescante. Sentori di caramello 

e miele. Gusto morbido, amaro equilibrato.

GERMANIA • Monaco di Baviera

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



3 6 GERMANIA • Krombach

Krombacher
Il birrificio fu fondato nel 1803 a Krombach. Il birrificio si trova ai piedi delle Rothaatgebirge ricoperte 

di boschi, una piccola catena montuosa nella Germania centrale. La fabbrica produce birra secondo 

l’editto bavarese della purezza del 1516. In ogni fase della produzione vengono eseguiti dei test di 

controllo per la qualità della birra. Le birre Krombacher sono prodotte con orzo primaverile fresco, 

luppoli certificati e selezionati e con la fresca Felsquellwasser® di Krombach, ovvero acqua di 

sorgente di montagna, particolarmente dolce. Già nel 1968 si arrivò a produrre 1.000.000 di ettolitri di 

birra. Oggi, la Krombacher Pils è la birra n°1 in Germania.

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1803

P R O V E N I E N Z A
Germania



3 7

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21020 Birra 30 litri acciaio rendere scivolo

PILSNER 4,8% 
Krombacher Pilsner
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro brillante

25

secco, con evidenti sentori di luppolo

piacevolmente luppolato

aperitivi, insalate composte, pizze

7°C

Krombacher Pils è la birra n°1 in Germania. Ogni 
secondo vengono gustati 60 bicchieri da 0,2 litri 
di Krombacher Pils. È una birra molto beverina, 

leggermente aspra. Caratterizzata da evidenti sentori di 
luppolo.

GERMANIA • Krombach

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



3 8 GERMANIA • Augsburg

Brauhaus Riegele
Riegele è una pluripremiata fabbrica di birra fondata nel 1386, con sede ad Augsburg, in Germania. 

Nel 1884, la proprietà del birrificio viene acquisita da Sebastian Riegele, al prezzo di 375.000 marchi. 

Inizialmente la produzione annua ammontava a 6.000 ettolitri di birra. Oggi è la 28a generazione a 

guidare il birrificio, con Sebastian Priller-Riegele, campione del mondo dei sommelier della birra. Il 

cavallo d’oro, presente nel logo del birrificio, è il sigillo di qualità di questa secolare tradizione. Le birre 

vengono prodotte in una delle fabbricazioni più antiche al mondo. Riegele produce birre artigianali 

non pastorizzate, vive, dal gusto pieno ed avvolgente, particolarmente dissetanti. L’acqua minerale 

utilizzata sgorga a 217 metri di profondità.

B I R R I F I C I O
Privato Artigianale

F O N D A Z I O N E
1386

P R O V E N I E N Z A
Germania



3 9

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21013 Birra Speciale 30 litri acciaio rendere scivolo

EXPORT 5,2% 
Commerzienrat
Riegele Privat
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro brillante

19

leggero, con note di luppolo e malto, 
beverina

leggeri sentori erbacei

pollo, patate, pizza

7°C

Birra speciale tedesca, non pastorizzata, molto 
aromatica. Luppolatura piacevole, non invadente, con 

leggeri sentori erbacei. Molto beverina.

GERMANIA • Augsburg

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21309 Birra Speciale 20 litri acciaio rendere scivolo

KELLER 5,0% 
Riegele Kellerbier
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

ambra scarico

25

gradevolmente luppolato, molto 
fruttata

intenso, con sentori di malto

insalate, formaggi, primi piatti, pizza

8°C

Birra non filtrata e non pastorizzata. Luppolatura 
gradevole, molto dissetante. È prodotta con 3 qualità 

pregiate di malto. Gusto molto fruttato.

A M A R O

A M A R O



4 0 GERMANIA • Augsburg

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21106 Birra Speciale 20 litri acciaio rendere scivolo

HEFE WEIß 5,0% 
Riegele Hefe Weisse
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra carico, naturalmente torbido

15

piacevole, con sentori di lievito e 
leggere note fruttate

sentori di frumento

aperitivi, insalate, formaggi, pollo

7°C

Birra artigianale tedesca non filtrata e non 
pastorizzata. Il tradizionale aspetto torbido è dovuto ai 
lieviti in sospensione e alla rifermentazione naturale 
in fusto. Birra rinfrescante con sentori di frumento e 

lievito.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21311 Birra 20 litri acciaio rendere scivolo

DUNKEL 4,9% 
Riegele Aechtes Dunkel
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

scura, riflessi mogano

15

intenso, con note di malto, molto 
beverina

sentori di caramello e malto

salumi, formaggi, primi piatti, dolci di 
pasta frolla

8°C

Birra scura leggera, non pastorizzata, dal gusto 
maltato e caramellato. La moderata carica alcolica la 

rende molto beverina e dissetante. 

A M A R O

A M A R O



41GERMANIA • Augsburg

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21321 Birra Speciale 30 litri acciaio rendere scivolo

INDIA PALE ALE 5,0% 
Riegele IPA
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra

37

note intense di luppolo, retrogusto 
piacevolmente amaro

sentori floreali e luppolati

aperitivi, pesce

7°C

Birra speciale non pastorizzata. Gusto luppolato, con 
fragranti note agrumate ed erbacee. Si evolve con 

sentori di sambuco, albicocca e mango. Birra corposa 
e complessa.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21308 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere scivolo

DUNKEL DOPPELBOCK 7,5% 
Riegele Speziator 
Dunkel
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

scura

22

dolce, delicato e gradevole, con note 
di caramello

intenso, sentori caramellati

carni rosse, pollo, pizza, dolci

9°C

Birra doppio malto scura non pastorizzata. Molto 
aromatica, dall’intenso gusto di malto tostato. Avvolge 

il palato con le dolci note caramellate. Retrogusto 
gradevole e delicato.

A M A R O

A M A R O



4 2 GERMANIA • Augsburg

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21105 Birra 20 litri acciaio rendere scivolo

HELL 4,7% 
Riegele Feines Urhell
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

biondo dorato

-

pieno e corposo, con ricordi floreali, 
amaro equilibrato

fine e floreale

aperitivi, pizza

6°C

È una bionda artigianale tedesca, non pastorizzata, dal 
colore dorato. È una birra molto versatile grazie alla sua 

beverinità.

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



4 3

Kissmeyer Brewing Co.
Il birrificio fu fondato dal mastro birraio Anders Kissmeyer, che ha lavorato alla Carlsberg per 16 anni 

prima di dare vita a questo nuovo micro-birrificio. Kissmeyer significa birre innovative dal tratto 

distintivo molto personale, dal carattere riconoscibile. Produzioni esclusive caratterizzate da una 

qualità altissima, ispirate e spesso ideate in collaborazione con i migliori birrai al mondo, poi diventati 

colleghi e amici. Nel 2011 Kissmeyer è stato premiato come miglior birrificio attivo al mondo e il 

principale produttore di birra danese lo ha definito il terzo produttore di birra più importante nella 

storia della birra danese. Kissmeyer prende molto sul serio il concetto di produzione artigianale ma 

allo stesso tempo è anche curioso e creativo, orgoglioso di guidare il birrificio verso nuove vette.

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
2010

P R O V E N I E N Z A
Danimarca

DANIMARCA • Odense



4 4

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21328 Birra Doppio Malto 20 litri polykeg perdere scivolo

IMPERIAL DOUBLE IPA 9,5% 
Kissmeyer Stockholm 
Syndrome
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra carico

100

secco, dal corpo ricco e fruttato

note fruttate e floreali di luppolo

piatti speziati asiatici o messicani, 
pizza piccante, formaggi stagionati

6°-8°C

Birra intensa, molto corposa, prodotta con luppoli 
proveniente da Stati Uniti e Nuova Zelanda. 

Caratterizzata da un’amarezza spiccata ma 
incredibilmente morbida, molto beverina.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21329 Birra Doppio Malto 20 litri polykeg perdere scivolo

BLACK IPA 7,0% 
Kissmeyer Into The 
Black
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

nero impenetrabile

70

secco, ricco, luppolato e tostato

intenso di luppolo con note morbide 
di malto tostato

stufati di manzo, carne alla griglia, 
selvaggina, hamburger, formaggi

8°-10°C

Birra fortemente luppolata con note amare ma 
morbide, che lasciano spazio a quelle gentili del malto 

tostato. Gusto secco e amaro deciso.

A M A R O

A M A R O

DANIMARCA • Odense



4 5

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21330 Birra Doppio Malto 20 litri polykeg perdere scivolo

TRIPEL 9,5% 
Kissmeyer Strange 
Fruit Tripel
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E
FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra scuro, brillante

45

secco, dal corpo ricco, fruttato, amaro 
e complesso

speziato e agrumato, con una nota 
pepata

piatti speziati asiatici o messicani, 
pizza piccante, formaggi

10°-12°C

Birra prodotta a Boston presso la Cambridge Brewing 
Company, brassata con luppolo americano, bucce 
di pompelmo e citronella. Forti sentori di agrumi e 

spezie. 

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21331 Birra 20 litri polykeg perdere scivolo

SESSION IPA 4,2% 
Kissmeyer Eagle Kiss
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro brillante

40

secco, asciutto, con note luppolate

fortemente fruttato e floreale di 
luppolo

pesce, frutti di mare, pollo, insalata, 
pizza, piatti piccanti messicani o 
asiatici, formaggi freschi

5°-7°C

Birra leggera, asciutta e fresca, caratterizzata da note 
luppolate e da aromi fruttati. Molto rinfrescante, 

vivace, sorprendentemente versatile.

A M A R O

A M A R O

DANIMARCA • Odense



4 6

Royal Unibrew
La tradizione scandinava incontra la passione e lo spirito innovativo della nuova leva di brewmaster 

danesi dando vita ad un’evoluzione di Ceres che risponde alle esigenze del consumatore italiano. Royal 

Unibrew è un azienda leader di bevande presente in numerosi mercati, principalmente Nord Europa, 

Italia e Francia. La Royal Unibrew produce e distribuisce bevande di qualità con particolare attenzione 

ai prodotti di marca. La nuova birra disponibile esclusivamente alla spina è una birra speciale non 

filtrata aromatizzata in dry hopping con luppoli Citra. Ideale per birrerie, bar serali, pizzerie e ristoranti 

attenti al bio e/o gourmet e con abbinamento food e birra. 

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1989

P R O V E N I E N Z A
Danimarca

DANIMARCA • Faxe



47

ALE 6,9% 
Ceres Hoppy Ale
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra chiaro opalescente

40

fresco, con note di agrumi, malto, 
frumento e luppolo

luppolato, con ricordi di pompelmo

carni rosse, formaggi stagionati

7°-9°C

Birra speciale scandinava non filtrata, aromatizzata 
in dry hopping con luppoli Citra. Una birra di nuova 

generazione dal gusto pieno e rinfrescante.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21325 Birra 30 litri acciaio rendere scivolo

PILSNER 4,8% 
Ceres Økologisk Bio
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

giallo paglierino

-

perfetto equilibrio tra gusto maltato e 
amaro

note floreali ed erbacee

aperitivi, pizza

7°-9°C

Una Pilsner biologica, prodotta con ingredienti di 
qualità tipici della cultura del Nord Europa. È una birra 

chiara, dai piacevoli sentori floreali ed erbacei.

A M A R O

A M A R O

Codice Tipologia legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21323 Birra Doppio Malto 20 litri polykeg perdere scivolo

21200 Birra Doppio Malto 30 litri acciaio rendere scivolo

DANIMARCA • Faxe



4 8

Theodor Schiøtz Brewing Co.
150 anni di tradizione brassicola hanno portato il birrificio Theodor Schiøtz a diventare uno dei 

migliori birrifici danesi nel 2019. Con la costante curiosità, lo spirito avventuroso e la convinzione di fare 

le cose in modo diverso e migliore, il birrificio artigianale Theodor Schiøtz è alla continua esplorazione 

di nuovi metodi e ricette di produzione della birra. Il birrificio si colloca negli storici edifici Albani di 

Odense, che sono stati una piattaforma per la produzione di birra da oltre un secolo. Tutto ha inizio con 

Theodor Schiøtz. Farmacista, assistente di laboratorio, tiratore volontario, marinaio, ribelle, botanico e 

non meno importante birraio e un po’ anarchico. La prima serie di brew, la serie Anarkist, è dedicata 

a Theodor Schiøtz. Mentre Schiøtz è una serie di birre prodotte con l’ispirazione e la passione per la 

botanica di Theodor Schiøtz. Le birre sono quindi tutte prodotte con un tocco di ingredienti nordici che 

regalano un’eccitante complessità aromatica. 

B I R R I F I C I O
Artigianale

F O N D A Z I O N E
1859

P R O V E N I E N Z A
Danimarca

DANIMARCA • Odense



49

INDIA PALE ALE 5,4% 
Anarkist
New England IPA
B I R R A  A R T I G I A N A L E
FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra chiaro

25

cremoso, fruttato, con ricordi fruttati 
e di rabarbaro

note di frutta tropicale, limone, lime, 
rabarbaro

aperitivi, antipasti, grigliata di carne, 
formaggi

5°-6°C

Una birra fresca e molto profumata. Prodotta con 
luppoli Mosaic, Motueka e Citra, con aggiunta di 

rabarbaro. Amaro fruttato ed equilibrato.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21326 Birra Doppio Malto 20 litri polykeg perdere scivolo

BLACK IPA 6,5% 
Schiøtz Mørk Mumme
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

rame scuro

30

leggermente dolce, con ricordi di 
cioccolato fondente, caffè e liquirizia

note di caramello e frutta secca, 
leggermente speziato

aperitivi, formaggi

8°-10°C

Birra corposa, scura e maltata. Prodotta con aggiunta 
di ribes nero e rosa canina. Piacevolemente dolce, 

leggermente speziata. Retrogusto leggermente amaro.

A M A R O

A M A R O

Codice Tipologia legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21327 Birra Speciale 20 litri polykeg perdere scivolo

DANIMARCA • Odense



5 0 OLANDA • Groenlo

Grolsch
Il birrificio Grolsch fu fondato nel 1615 a Groenlo, che significa “legno verde”, nei Paesi Bassi. Proprio per 

questo, in origine, la Grolsch era chiamata “la birra dal legno verde”. Willem Neerfeldt fu il primo mastro 

birraio a iniziare la secolare storia di successi del birrificio Grolsch. Nel 2008, il birrificio è entrato a far 

parte del gruppo SABMiller, che a sua volta ha ceduto il marchio Grolsch al Gruppo Asahi Europe nel 

2016. Grolsch ha segnato un traguardo importante nella storia brassicola olandese, producendo una 

birra di frumento in stile bavarese nel rispetto della legge della purezza del 1516, la “Reinheitsgebot”. In 

breve tempo ha conquistato i mercati internazionali con il suo sapore intenso e inconfondibile. Oggi, 

Grolsch è il secondo birrificio olandese per produzione, con un totale di 3,2 milioni di ettolitri di birra 

prodotta in un anno.

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1615

P R O V E N I E N Z A
Olanda



51OLANDA • Groenlo

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21112 Birra Speciale 19,5 litri acciaio rendere scivolo

WEIZEN 5,1% 
Grolsch Weizen
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro brillante opalescente

10

morbido, rinfrescante, con note di 
frumento e lievito

note di banana, chiodi di garofano e 
agrumi

insalata, primi piatti, pesce, formaggi, 
pizza

4°-5°C

È la prima Weizen in stile bavarese prodotta in 
Olanda. Gusto rinfrescante con sentori di lievito. Aroma 

fruttato di banana e agrumi. Beverina.

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



5 2 REPUBBLICA CECA • Plzeň

Pilsner Urquell
Pilsner Urquell nasce nel 1842 nella città di Plzeň, nella Boemia occidentale. La costruzione del birrificio, 

che prenderà il nome di Bürgerliche Brauhaus, è affidata a Martin Stelzer, iniziata nel 1839 e portata a 

termine nell’autunno del 1840. Il bavarese Josef Groll fu nominato il primo mastro birraio nel 1842. Nello 

stesso anno viene prodotta la prima cotta, ottenendo una birra dal colore più chiaro rispetto a tutte le 

altre presenti sul mercato. Vengono prodotti quindi i primi 4.000 ettolitri. Ottiene subito successo, e 

inizia a diffondersi anche a Praga e nel resto della Boemia. Nel 1865, il Bürgerliche Brauhaus è il terzo 

produttore di birra del Paese e circa il 75% della produzione viene esportata all’estero. L’unicità di 

Pilsner Urquell deriva dalla qualità superiore delle materie prime utilizzate: il malto chiaro, ottenuto con 

il miglior orzo della Boemia (parte centro-occidentale della Repubblica Ceca) e della Moravia (parte 

orientale della Repubblica Ceca), che caratterizza il tipico colore chiaro con sfumature dorate di Pilsner 

Urquell e i fiori di luppolo di Saaz che conferiscono il piacevole retrogusto amaro.

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1842

P R O V E N I E N Z A
Repubblica Ceca



5 3REPUBBLICA CECA • Plzeň

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21026 Birra 30 litri acciaio rendere baionetta

PILSNER 4,4% 
Pilsner Urquell
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro brillante

40

fine ed elegante, amaro finale

sentori di malto accompagnato da 
note floreali ed erbacee

aperitivi, primi piatti, pesce

7°C

Bionda dal gusto piacevolmente amarognolo, con 
sentori agrumati e maltati. Pilsner Urquell significa 

letteralmente “L’Originale di Pilsen”.

A M A R O

N O T E  &  A P P U N T I



5 4

Alhambra
Nel 1925 due birrai dalla lunga esperienza che avevano trascorso le loro vite producendo birre 

artigianali secondo la tradizione, scelsero Granada, una vibrante città nel sud della Spagna, per 

fondare la loro piccola birreria. Ad appena due chilometri dall’Alhambra, il monumento e simbolo più 

rappresentativo della città, i due crearono una birra che non poteva che avere quello stesso nome. 

Granada è il risultato dei numerosi incontri tra diverse civiltà che ha ospitato nel corso della storia: è 

una città viva, piena di artisti e di movimenti culturali e famosa in tutto il mondo per il suo artigianato. 

Una volta aperta, anche la birreria fu fortemente influenzata dalle tradizioni artistiche e culturali della 

città, specialmente per quanto riguarda i suoi processi produttivi: fu così che la sua storia iniziò a 

svilupparsi in parallelo a quella della città. Per la produzione viene impiegata un’acqua proveniente dalle 

montagne della Sierra Nevada. Oggi, il marchio Alhambra appartiene al gruppo Mahou-San Miguel.

B I R R I F I C I O
Artigianale

F O N D A Z I O N E
1925

P R O V E N I E N Z A
Spagna

SPAGNA • Granada



5 5SPAGNA • Granada

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21136 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere San Miguel

LAGER EXTRA 6,4% 
Alhambra Reserva 1925
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro antico

23

rotondo, gradevole, con retrogusto 
leggermente caramellato

sentori fruttati di arancia amara

frutti di mare alla griglia, pesce 
azzurro fritto, hamburger, agnello, 
pollo grigliato

4°-6°C

Birra dal gusto rotondo, leggermente dolce, con 
piacevoli note agrumate di arancia amara. Aroma 

leggermente tostato, retrogusto caramellato.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21252 Birra Doppio Malto 20 litri acciaio rendere San Miguel

RED LAGER 7,2% 
Alhambra Reserva Roja
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

rosso rame antico

29

intenso e complesso, perfetto 
equilibrio tra malto d’orzo tostato e 
avena

delicato, con note di malto tostato

carni rosse, formaggi stagionati

6°-8°C

Birra rossa superiore inizialmente delicata e setosa, 
poi intensa e complessa, ricca di sfumature. Carattere 

unico grazie all’impiego di avena e malto d’orzo 
tostato.

A M A R O

A M A R O



5 6

Mahou-San Miguel
L’azienda birraria Mahou fu fondata nel 1890 a Madrid, in Spagna. San Miguel nacque a Lleida, in 

Spagna, nel 1957. Mahou e San Miguel si unirono nel 2000, formando il Gruppo Mahou-San Miguel. 

Oggi possiede 7 stabilimenti di produzione in Spagna, con le attrezzature più moderne d’Europa. Ogni 

anno si consumano più di 1.200.000 ettolitri di birra San Miguel in Europa e nell’area mediterranea. 

Leader incontrastata nelle esportazioni di birra spagnola, San Miguel rappresenta quasi il 70% di tutti i 

marchi spagnoli esportati ed è presente in più di 50 Paesi di tutto il Mondo. La produzione annua è di 

circa 13.000.000 di ettolitri di birra. L’azienda offre lavoro a circa 2.500 dipendenti in tutto il Mondo.

B I R R I F I C I O
Tradizionale

F O N D A Z I O N E
1890

P R O V E N I E N Z A
Spagna

SPAGNA • Lleida



5 7SPAGNA • Lleida

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21127 Birra Speciale 20 litri acciaio rendere San Miguel

LAGER 5,0% 
San Miguel Tradición
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

oro brillante

24

piacevole e delicato, beverina

note fragranti di luppolo

aperitivi

8°C

Birra spagnola dal gusto piacevole e delicato. 
Particolarmente beverina, con un perfetto equilibrio 

tra malto e luppolo.

A M A R O

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21292 Birra 30 litri acciaio rendere San Miguel

LAGER 4,8% 
Mahou Clásica
B I R R A  T R A D I Z I O N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

bassa

giallo dorato brillante

24

soave, beverina, perfettamente 
equilibrata tra dolce e amaro

leggermente fruttato con note floreali 
di luppolo

fritti di mare, patatine fritte, tortilla di 
patate

4°-6°C

È una bionda dal sapore inconfondibile, con più di 
125 anni di storia. Prodotta utilizzando un’interessante 
selezione di luppoli e malti. La classica birra con tutto il 

sapore di Mahou.

A M A R O



5 8 IRLANDA • Carlow

Carlow Brewing Company
La famiglia O’Hara fonda nel 1996 la birreria indipendente Carlow Brewing Company, nella regione 

irlandese della Barrow Valley, conosciuta proprio per le coltivazioni di orzo e luppolo. Emblema del 

movimento craft beer irlandese, le birre O’Hara’s sono un mix perfetto tra l’antica tradizione brassicola 

dell’isola e un approccio contemporaneo alla ricerca di un carattere unico e distintivo. L’unicità di 

queste birre risiede nell’originalità e storicità delle ricette, nell’assoluta qualità e genuinità degli 

ingredienti, nella fedeltà alle tradizioni delle tecniche di produzione e dalla qualità delle materie prime 

originali del territorio irlandese. Nel 2016 il birrificio ha festeggiato il suo ventesimo anniversario, 

confermando la propria indipendenza, saldamente ancorata ai principi che l’hanno sempre guidata. La 

Carlow Brewing Company è caratterizzata dalla produzione di birre rare di altissima qualità.

B I R R I F I C I O
Artigianale

F O N D A Z I O N E
1996

P R O V E N I E N Z A
Irlanda
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Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21281 Birra 30 litri acciaio rendere baionetta

IRISH STOUT 4,3% 
O’Hara’s Irish Stout
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

scuro

40

molto abboccato, con note 
caramellate e tostate

sentori di caffè, cioccolato fondente, 
liquirizia e frutta secca

ostriche, pesce affumicato, carni 
speziate, pizze

8°-10°C

Birra scura beverina e delicata, con aromi di caffè, 
liquirizia e cioccolato fondente. L’amaro non è 

invadente, prevale il caramello e il tostato.

A M A R O

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

21283 Birra Speciale 30 litri acciaio rendere baionetta

IRISH PALE ALE 4,3% 
O’Hara’s Irish Pale Ale
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

oro scarico

50

note agrumate con retrogusto 
decisamente amaro

sentori di agrumi e malto caramellato

aperitivi, grigliate di carne, crostacei, 
frittura di pesce, pesce crudo, pizza

7°-9°C

Birra molto beverina grazie al retrogusto decisamente 
amaro e agrumato. Note di malto caramellato e 

sensazioni citriche.

A M A R O
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Sierra Nevada Brewing Company
La Sierra Nevada Brewing Company nasce nel 1980 a Chico, in California. Inizialmente i fondatori erano 

due: Ken Grossman e Paul Camusi, due appassionati che si dilettavano nella produzione domestica di 

birra. Nel ’98 Camusi si ritirò e cedette la sua quota a Grossman. Agli inizi, la Sierra Nevada produceva 

appena 30 barili di birra a settimana ma con l’arrivo del mastro birraio Steve Dresler, la produzione 

aumentò e la fabbrica si trasformò da “micro birrificio” a “birrificio artigianale”. Oggi, la Sierra Nevada 

Pale Ale è la seconda birra artigianale più venduta negli Stati Uniti, con una produzione annua 

di circa 700.000 barili. La fabbrica è attiva anche dal punto di vista ecologico. Il parcheggio dello 

stabilimento è ricoperto da 9.000 pannelli solari. Circa l’80% del fabbisogno energetico è fornito da 

un impianto di celle a combustibile alimentate a idrogeno, che permette di produrre energia ed acqua 

calda a partire da idrogeno e ossigeno. Inoltre, è stato adottato un sistema per il recupero dell’anidride 

carbonica rilasciata durante il processo produttivo.

B I R R I F I C I O
Artigianale

F O N D A Z I O N E
1980

P R O V E N I E N Z A
Stati Uniti
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Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

- Birra Speciale 30 litri acciaio rendere tipo D in ottone

PALE ALE 5,6% 
Sierra Nevada Pale Ale
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra carica

38

piacevolmente rinfrescante, amaro

sentori di luppolo aromatico, mango e 
pompelmo

cheeseburger, pizze

6°-8°C

Birra piacevolmente rinfrescante e moderatamente 
amara. Note fruttate di pompelmo e mango. Beverina.

Codice Categoria legale Formato Tipologia fusto Vuoto a Attacco

- Birra Doppio Malto 30 litri acciaio rendere tipo D in ottone

EXTRA IPA 7,2% 
Sierra Nevada Torpedo
B I R R A  A R T I G I A N A L E

FERMENTAZIONE

COLORE

IBU

GUSTO

AROMA

ABBINAMENTI

SERVIZIO

alta

ambra rossa, limpida

65

note luppolate e resinose

sentori di resina ed ananas, erbe 
medicinali nel finale

cheeseburger, formaggi, carni alla 
griglia, pizze

8°-10°C

Birra dal carattere intenso, ricca di luppolo. L’amaro è 
avvolto da fragranti note di resina, ananas e luppolo. 

Finale di erbe medicinali.

A M A R O

A M A R O
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