Pianeta Vino

17 suono morbido di un sughero che viene stappato
dalla bottiglia ha il suono di un nomo che sta

aprendo 1l suo cuore.
(Willian S. Benwell)
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'affascinante pianeta Vino

Il prezzo di vendita

L a grande varieta di tipologie di vini,annate e fasce di prezzo, impone scelte precise ed oculate che non
devono mai perdere di vista il giusto rapporto Qualita/Prezzo.

In base al prezzo d’acquisto i vini possono essere divisi in fasce di prezzo:
*Fascia Bassa da o a5 euro;

*Fascia Media da 5 a 20 euro;

*Fascia alta da 20 a 50 euro;

*Fascia altissima oltre le 50 euro;

In Enoteca il ricarico accettato va dal 30% al 50%.

Nel Ristorante al contrario il calcolo € pil complesso perché si devono considerare diversi parametri,
che possono far lievitare la percentuale di ricarico fino ad un 300%.

Una soluzione interessante potrebbe essere |'applicazione di un ricarico con percentuale variabile

e inversamente proporzionale al prezzo d’ acquisto. In questo modo si potrebbe favorire il consumo dei
vini pit importanti,avendo al tempo stesso un introito pil basso in termini percentuali ma molto piu
elevato in valore assoluto.

Prezzo d’aquisto Ricarico

finoa 5 euro 150%-200%

da5a10euro 120%-150%

da 10a 20 euro 100%-120%

da 20a50euro 80%-100%

oltre 50 euro 50%-80%
'y
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Regole generali — Concordanza e contrapposizione

| criteri generali per abbinare al cibo il giusto vino si basano su due criteri
generali: 'abbinamento per contrapposizione e |'abbinamento
per concordanza.

Nel primo caso,se un cibo presenta una determinata sensazione,nel vino si
dovra ricercare la sensazione opposta, mentre nel secondo caso la
sensazione dovra essere la stessa.

Come sempre un semplice esempio chiarisce piu di tante parole.Se un cibo &
Dolce (dessert),per concordanza anche il vino in abbinamento deve essere
dolce,mentre se un cibo di spiccata Sapidita,sensazione un po’ aggressiva, il
vino,per contrapposizione,deve equilibrarla con la Morbidezza.

Fermo restando che ai dolci si abbina un vino dolce, 'abbinamento per
concordanza si applica all’intensita, alla persistenza e alla struttura del
cibo. Quindi, ad una pietanza elaborata e strutturata abbineremo

un vino di corpo, ad una pietanza semplice e delicata,un vino leggero.
L’abbinamento per contrapposizione si applica a tutte le altre
caratteristiche del cibo:

Pietanze morbide o dalla tendenza dolce (esempio legumi o carboidrati: la
tendenza dolce non va confusa con la dolcezza!) richiederanno un

vino bianco leggero e fresco (tendenza acidula);

Piatti caratterizzati da succulenza, come le carni rosse alla griglia o al
forno richiederanno vini di buona tannicita e discreta struttura;

Piatti speziati, piccanti o aromatici a base sia di carne che di

pesce e preparazioni condite o elaborate si accompagneranno ad

un vino rosso o bianco morbido e strutturato; formaggi molto aromatici o
piccanti come gli erborinati richiederanno la morbidezza e dolcezza di

un vino bianco passito;

Grassezza e untuosita tipiche dei formaggi freschi o di media
stagionatura ma anche di salumi e insaccati si combinano bene con

un vino rosso leggero, fresco e di media tannicita (anche frizzante

La sapidita dei formaggi di lunga stagionatura richiedera vini rossi molto
morbidi e di lungo affinamento;

Piatti con tendenza amara e molto saporiti, intensi e strutturati,

come brasati, piatti a base di selvaggina sia da pelo che da piuma,
richiederanno un vino rosso di grande struttura, tannicita e lungo
affinamento;

La tendenza acidula di alcuni cibi o di alcune salse e condimenti si sposa con
la morbidezza del vino, il cui colore e struttura dipendera dal tipo di portata.

Il vino e gli abbinamenti




Alcuni piatti anche abbastanza comuni risultano di difficile abbinamento, che in casi
estremi puo risultare anche impossibile. Di seguito alcuni esempi commentati:

La frutta fresca in generale e gli agrumi in particolare: Il contenuto in acido malico
della frutta fresca e in acido citrico degli agrumi rende impossibile e oltretutto poco
sensato il suo accompagnamento al vino;

L’amarezza di alcune verdure come il radicchio o i carciofi richiederebbe vini di
morbidezza e struttura tali da sovrastare quella della verdura; vero & che in molti casi
I'amarezza é attenuata dalle salse e dai condimenti e che le verdure spesso non sono
la pietanza principale ma il contorno, quindi il ventaglio di possibilita si allarga;

Per la succulenza degli asparagi vale un discorso analogo: di per sé stessi sarebbero
sovrastati da qualunque vino, ma conditi con abbondante olio di oliva, accompagnati
da uova, avvolti con pancetta o prosciutto (untuosita, grassezza) possono richiedere
la freschezza di un vino bianco di maggior o minore struttura a seconda del piatto;

I pomodoro & tendenzialmente acido, in insalata non & abbinabile al vino. Diverso &
il discorso della pizza, la cui (sovente) complessita richiede invece valutazioni caso
per caso. In uno dei piu semplici, la margherita, I'aciditadel pomodoro viene
compensata dalla tendenza dolce del pane e dalla grassezza della mozzarella, per cui
si puo pensare ad un vino bianco morbido ma non molto strutturato;

Il cioccolato, nei dolci di discreta morbidezza ed equilibrio(brownies, Sacher) buo
abbinarsi ad un passito rosso di grande struttura, mentre il cioccolato fondente o il
cacao non si abbina ad alcun vino (si possono considerare alcuni distillati);

Il gelato, per una questione di temperatura, tende a svolgere una funzione
anestetica nei confronti delle papille gustative, sovrastando o creando contrasto non
piacevole con qualunque tipo di bevanda, salvo forse uno spumante dolce servito a
temperatura non molto fredda, ma un abbinamento di questo genere non ha
probabilmente alcun senso.

Inoltre & spesso opportuno valutare I'origine gerografica di un cibo ed abbinarlo
possibilmente con un vino della stessa provenienza, come spesso vuole la
tradizione, evitando pero le forzature, in quanto le regole gia viste devono
comunque venir rispettate. Teniamo anche presente che in molti casi il miglior
abbinamento per alcuni cibi non & necessariamente essere un vino, ma potrebbe
essere una birra, un sidro, un distillato ed in taluni casi anche una soft-drink.

Abbinamenti Difficili
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Residuo

La Sp um antiZZ aZione Denominazione

zuccherino (g/L)

La spumantizzazione ¢ il processo di produzione
degli spumanti.

.

Pas dosé o Dosaggio zero ¢ <3

Per la spumantizzazione si parte da un vino base, che viene « Extra brut * =<6
trasformato in spumante. e Brut e <12

Questo avviene facendo rifermentare completamente fino ad o Extra dry e 12-17
anidride carbonica una soluzione zuccherina aggiunta e « Dry o Sec e 17-32
addizionata con opportuni lieviti ottenendo cosi una 2 Deiniides . 3250

sovrapressione di almeno 3 bar.

* Dolce o Doux > 50

Detto questo, esistono sistemi e tecnologie diverse per
arrivare al medesimo risultato in termini di anidride
carbonica aggiunta, ma radicalmente diversi in termini
del prodotto ottenuto e del suo profilo organolettico.

¢

I metodi di spumantizzazione

| metodi di spumantizzazione piu diffusi
ed importanti sono sostanzialmente
tre:

*Metodo Classico (rifermentazione
in bottiglia)

*Metodo Charmat o

Martinotti (rifermentazione in
autoclave)

*Metodo tradizionale sui lieviti
(rifermentazione naturale in bottiglia)
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Metodo Martinotti

Fu Federico Martinotti, Direttore dell'lstituto Sperimentale per I'Enologia di Asti, a inventare
e brevettare nel 1895 il metodo di rifermentazione controllata in grandi recipienti, poi
adottato intorno al 1910 dal francese Eugene Charmat, che costrui e brevetto tale
attrezzatura; da qui il doppio nome Martinotti-Charmat.

Il metodo prevede una seconda fermentazione del vino in grandi contenitori pressurizzati,
chiamati Autoclavi. Cio permette di ottenere vini con caratteristiche note fruttate ed ha
trovato larga diffusione, in quanto piu idoneo alla produzione di "bollicine" utilizzando vitigni
aromatici. Infatti la lunga sosta su lievito, tipica del metodo classico, nuocerebbe
all'espressione del profumo dei vini derivati dai suddetti vitigni.

Le uve utilizzate possono essere le stesse del metodo classico (le varieta cosiddette "neutre")
ma, visto che il metodo ottiene colori piu tenui, paglierino con vena verdolina, sapori piu
freschi e meno strutturati, profumi meno intensi, le uve piu apprezzate sono

il Moscato,la Glera (prosecco), la Malvasia e, non per ultimo, il Brachetto. | due spumanti
italiani piu diffusi e famosi nel mondo sono realizzati, storicamente e pressoché unicamente,
con il metodo Martinotti: essi sono I‘Asti e il Prosecco; senza dimenticare che quasi tutti

i Lambrusco, sia frizzanti che spumanti, sono prodotti in autoclave.

Il metodo Martinotti &€ anche chiamato, oltre che Charmat, anche metodo della
rifermentazione in autoclave e spesso, nelle trattazioni straniere, viene citato come Metodo
italiano (questo & dovuto, non solo alla genesi, ma soprattutto alla grandissima diffusione di
Prosecco, Asti, e Lambrusco nel mondo).
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PARON RONCARA

Nel cuore dei vigneti veneti in provincia di Treviso,
sorge la cantina Paron Roncara. Il nome deriva dal
dialetto veneto “Pardén”. Il Paron ovvero il
“proprietario”, il “padrone” assume in questo contesto
un significato positivo; € lo sguardo attento che veglia
sulla buona conservazione delle sue terre e sulla
gualita dei prodotti.

Paron Roncara € appunto questo: legame con la
tradizione vinicola regionale, tutela e conservazione
del territorio e delle vigne, passione e attenzione al
dettaglio. Una visione aziendale che grazie anche
all’esposizione soleggiata dei vigneti e al mite
microclima, al riparo dal gelo dell’inverno, permette di
far nascere uve ricche di aromi e con la giusta acidita.
Dalla sintesi di condizioni naturali favorevoli e
I'esperienza Roncara, nascono quindi spumanti e
prosecchi straordinari, prodotti eccellenti di qualita
superiore.

ABBINAMENTI

Il Prosecco D.O.C. ¢ ideale come aperitivo o in accompagnamento
ad antipasti di pesce freddo, crostacei e frutti di mare. La Gran

Cuvée cosi come il Prosecco D.O.C. si possono anche abbinare S
con minestre di legumi, paste con delicati sughi di carne, formaggi
freschi e carni bianche, soprattutto pollami. L@ﬁ@fﬁi
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Spumante Grand Cuvee Extra Dry

Colore
Giallo paglierino

Profumo Affinamento
Sentori fruttati di pesca bianca e gialla in bottiglia
Sapore Alcol
Leggero e di pronta beva 11,00% alc.

Annata

Senza Annata

e

PARON RONCARA

GRAN CUVEE
cxtra dry

Paron Roncara

Codice prodotto
66079

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto

Vino Spumante
Glera

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Dry

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8C-10°C

10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti

giovani



Prosecco DOC Extra Dry

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori frutta gialla come pesca
ed albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
Senza Annata

Affinamento
in bottiglia

Alcol
11,00% alc.

Paron Roncara

Codice prodotto
66078

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto

Vino Spumante
Glera

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Dry

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8C-10°C

10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti

giovani
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Forchir

VITICOLTORI IN FRIULI

Siamo una realta con piu di un secolo di storia. Ma noi guardiamo
avanti: ecco perché abbiamo realizzato una cantina all'avanguardia
nell’architettura e nella sostenibilita ambientale, totalmente “carbon
free” e a emissioni zero grazie agli impianti geotermico e fotovoltaico
che garantiscono totale autosufficienza energetica.

Come testimonia il registro di imbottigliamento n° 046, Forchir &
storicamente uno dei primi imbottigliatori in Friuli. Oggi dopo 4
generazioni e inalterata passione, I'azienda & impegnata in un progetto
enologico che alla tradizione unisce la moderna evoluzione della
tecnica e del gusto.

Puo contare su 230 ettari di vigneti collocati a Camino al Tagliamento
nell’'udinese e a Spilimbergo nell’area pordenonese.

Per noi la tecnologia € uno strumento che non sostituisce, ma affianca
il rispetto dei ritmi naturali della terra, della vite e del vino. La
coltivazione dei nostri vigneti & a basso impatto ambientale,
applicando la nostra esperienza, buon senso e amore per la natura. La
vinificazione avviene senza utilizzare anidride solforosa e
I'imbottigliamento avviene nel rispetto delle migliori modalita di
conservazione del vino.
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Spumante Extra Brut “JOY”

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di agrumi arancia limone
e pompelmo

Sapore
Leggero e di pronta beva

7
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lForchir)
EXTRA BRUT

Annata
Senza Annata

Affinamento

in bottiglia

Alcol
11,50% alc.

|

Forchir

Codice prodotto
66318

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Friuli Venezia Giulia
Vino Spumante
Glera,Ribolla Gialla
75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8cC
10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti
giovani



Ribolla Gialla Pas Dosée

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori bianchi come il biancospino

Sapore
Leggero e di pronta beva

7
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Annata
Senza Annata

Affinamento
in bottiglia

Alcol
12,00% alc.

RIBOLLA GIALLA

Forchir

Forchir

Codice prodotto
66301

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Friuli Venezia Giulia
Vino Spumante
Ribolla Gialla
75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Pas Dosé

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8cC
10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti
giovani



Prosecco DOC Extra Dry

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori bianchi come il biancospino

Sapore
Leggero e di pronta beva

7
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Annata
Senza Annata

Affinamento
in bottiglia

Alcol
11,00% alc.

Forchir

Codice prodotto
66300

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Friuli Venezia Giulia
Prosecco DOC
Glera

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Dry

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8cC
10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti
giovani



Ribolla Gialla Pas Dosée

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori bianchi come il biancospino

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza Annata

Affinamento
in bottiglia

Alcol
12,00% alc.

RIBOLLA GIAl

Forchir

RIBOLLA GIALLA BRUT

=
o
L
E

VITICOLT(

Forchir

Codice prodotto
66301

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 150

Italia

Friuli Venezia Giulia
Vino Spumante
Ribolla Gialla
150 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Pas Dosé

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8cC
10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti
giovani



CONCAJIOR®

1868

Fattoria Conca d’Oro

IL NOSTRO TERRITORIO

Nel cuore della storica Strada del Prosecco, immersa tra le
verdi colline di Conegliano e Valdobbiadene, Conca d’Oro si
dedica da generazioni all’arte del vino.

LA CANTINA

Coronata dai propri vigneti, I'azienda segue con passione
tutte le fasi produttive, dall’attivita in vigna alla vendemmia,
dalla vinificazione, all'imbottigliamento.

LA TRADIZIONE

La produzione, ancora migliorata sotto l'aspetto tecnologico,
guarda con rispetto alla tradizione di un territorio che ha
fatto del vino Prosecco una passione

ILan@ ot
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Prosecco DOC Treviso Extra Dry

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di frutta gialla come pesca ed
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza annata

Affinamento

in bottiglia

Alcol
11,50% alc.

Conca D’oro

Codice prodotto
66127

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 20 x 24 bottiglie

Italia

Veneto
Prosecco DOC
Glera

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Dry

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
6°C-8 C
10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti
giovani



Millesimato Prosecco DOC Treviso Extra Dry “Oro”

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori bianchi come il biancospino

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
2019/2020

Affinamento
in bottiglia

Alcol
11,50% alc.

Conca D’oro

Codice prodotto
66007

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto
Prosecco DOC
Glera,Verdiso
20 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Dry

24 bottiglie

24 bottiglie
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8&Cc-100 C

10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti

giovani



Prosecco DOC Treviso Brut “Nobile”

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori bianchi come il biancospino

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
Senza Annata

Affinamento
in bottiglia

Alcol
11,50% alc.

Conca D’oro

Codice prodotto
66008

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto
Prosecco DOC
Glera

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti
giovani



Rose Spumante Extra Dry Rosa Rosé

Colore
Rosa tenue

Profumo
Sentori fruttati di mela verde e mela
cotogna

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
Senza Annata

Affinamento

in bottiglia

Alcol
11,50% alc.

CoNcA ¢'ORG

Conca D’oro

Codice prodotto
66010

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto

Vino Spumante
Glera,raboso
75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Dry

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
6°C-8 C

10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti

giovani



Moscato Spumante Dolce “Moskino”

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori rossi come rosa e geranio

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
Senza Annata

Affinamento
in bottiglia

Alcol
8,00% alc.

Conca D’oro

Codice prodotto
66018

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto

Vino Spumante
Moscato

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Dolce

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
6°C-8 C

10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti

giovani



Spumante Rosso Demi Sec “Dolce Veleno”

Colore
Rosso rubino

Profumo
Sentori di frutta rossa con Ribes e
lampone

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza Annata

Affinamento

in bottiglia

Alcol
11,00% alc.

CoNCA ¢OrRG

Conca D’oro

Codice prodotto
66013

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto

Vino Spumante
Moscato,Raboso
75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Demi Sec

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
6°C-8 C

10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti

giovani



Millesimato,Spumante

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di frutta gialla come pesca ed
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva

Extra Dry “Gio”

Annata
2019/2020

Affinamento
in bottiglia

Alcol
11,50% alc.

Conca D’oro

Codice prodotto
66009

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto

Vino Spumante
Glera,Verdiso
75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Dry

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
6°C-8 C

10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti

giovani



Millesimato,Conegliano Valdobiadene

Prosecco DOCG Superiore Brut “Platimoon” Conca D’oro cl. 75
Codice prodotto
66126
Colore Annata P Htali
Giallo paglierino 2019/2020 aese alia
Regione Veneto
Profumo Affinamento
Sentori fruttati di banana,ananas e mango  Solo acciaio Denominazione Prosecco DOCG
Sapore Alcol Vitigni Glera
Leggero e di pronta beva 11,50% alc.
Formato 75 cl
Tipologia Vino Spumante
Effervescenza Spumantizzato
Astuccio Senza Astuccio
Dosaggio Brut
Confezione 6 bottiglie
Unita di vendita 1 bottiglia
Contenitore Bottiglia
Tappo Fungo/Spumante
Quando bere? da bere subito
CoNCA +ORO
Temperatura 6°C-8 C
Decantazione 10 minuti
Bicchiere Renano-Vini bianchi

strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Millesimato,Conegliano Valdobbiadene
Prosecco DOCG Superiore “Dosaggio Zero’

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di banana,ananas e mango

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
2019/2020

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
11,50% alc.

Conca D’oro

Codice prodotto
66126

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto
Prosecco DOCG
Glera

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Pas Dosé

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
6°C-8 C

10 minuti

Renano-Vini bianchi
strutturati,grandi spumanti e

champagne,rose



Millesimato,Conegliano Valdobbiadene
Prosecco DOCG Superiore Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori bianco come il biancospino

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
2019/2020

Affinamento
In bottiglia

Alcol
11,50% alc.

Conca D’oro

Codice prodotto
66006

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto
Prosecco DOCG
Glera

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8&Cc-100 C

10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti

giovani



Millesimato,Conegliano Valdobbiadene
Prosecco DOCG Superiore Extra Dry

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori bianco come il biancospino

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
2019/2020

Affinamento
In bottiglia

Alcol
11,50% alc.

Conca D’oro

Codice prodotto
66006

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto
Prosecco DOCG
Glera

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Dry

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8&Cc-100 C

10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti

giovani



Millesimato Prosecco DOC Treviso Extra Dry “Oro”

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori bianchi come il biancospino

Sapore
Leggero e di pronta beva

ILan@ ot
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Annata
2019/2020

Affinamento
in bottiglia

Alcol
11,50% alc.

CoNCA ' OrRG

Conca D’oro

Codice prodotto
66019

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 150

Italia

Veneto
Prosecco DOC
Glera

150 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Con Astuccio
Extra Dry

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8&Cc-100 C

10 minuti

Flute - Vini frizzanti e spumanti

giovani



Asolo Prosecco Superiore Biologico DOCG Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di pesca bianca e gialla

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza annata

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
11,50% alc.

v ‘I'UJ
e PRAPIAN Al

Prapian

Codice prodotto
66007

Paese

Regione e Zona di produzione

Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia
Effervescenza
Astuccio

Dosaggio e Sboccatura
Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Temperatura

cl. 75

Italia

Veneto-Montello Colli Asolani, area
all’altezza della Presa N°3

Prosecco DOC

Glera

150 cl

Vino Spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut- Sboccatura 2018
6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Sughero Naturale

6°C-8°C



Prosecco DOC Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di mela verde e mela
cotogna

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza annata

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
11,00% alc.

Ca’ Bolani

Codice prodotto
0080-SA

Paese

Regione e zona di produzione

Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Temperatura

cl. 75

Italia

Friuli Venezia Giulia
Aquileia-Friuli

Prosecco DOC
Glera

150 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

5°Cc-7 C



Pecorino Spumante Brut Conca D’oro La Tessa

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di banana,ananas e mango

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
Senza annata

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
12,00% alc.

TATESSA

IXO NP A
BRUT

Spinelli

Codice prodotto
66107

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Abruzzo

Vino Spumante
Pecorino

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
6°C-8 C

10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e

champagne ,rose



Rosé Spumante Brut Conca D’oro La Tessa

Colore
Rosa tenue

Profumo

Sentori fruttati di ciliegia e marasca

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza annata

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
12,00% alc.

A TESSA

LA TESSA

L LRTN
wRUT

Spinelli

Codice prodotto
66108

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Abruzzo

Vino Spumante
Montepulciano ,Sangiovese
75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
6°C-8 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne ,rose



Pecorino Spumante Brut “Merlettaie

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di fiori bianchi come il biancospino

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,50% alc.

Ciu Ciu

Codice prodotto
66058

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Marche

Vino Spumante
Pecorino

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
4°C-6°C
10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti
giovani



Passerina Spumante Brut “Altamarea”

Colore Annata

Rosa tenue Senza annata
Profumo Affinamento
Sentori di frutta gialla come pesca e In bottiglia
albicocca

Sapore Alcol
Leggero e di pronta beva 12,00% alc.
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Ciu Ciu

Codice prodotto
66002

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Marche

Vino Spumante
Passerina

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
4°C-6°C
10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti
giovani



Brachetto d’Aqui DOCG Spumante DolceCiu Ciu

Colore
Rosa rubino

Profumo
Sentori di fiori rossi come rosa e geranio

Sapore
Leggero e di pronta beva

L@I@é@@@i
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Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
6,50% alc.

Casa Marteletti cl. 75

Codice prodotto
66077

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

Italia

Piemonte
Brachetto d’Aqui DOCG
Brachetto

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Dolce

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito

8C-10° C

10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti
giovani



Prosecco DOC

Cinzano
cl. 75 -
c0d.66068

Colore
Giallo paglierino

Profumo

Sentori fruttati di
mela verde e mela
cotogna

Sapore
Leggero e di pronta
beva

Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
11,00% alc.

Spumante Dry —
Gran Cinzano

cl.75
cod.66012

Colore
Giallo paglierino

Profumo

Sentori di frutta
gialla come pesca
ed albicocca

Sapore
Leggero e di pronta
beva

Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
11,00% alc.

Spumante Dolce-
Sweet Edition
Cinzano cl.75

cod.66011

Colore
Giallo paglierino

Profumo

Sentori di frutta
gialla come pesca
ed albicocca

Sapore
Leggero e di pronta
beva

Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
9,50% alc.




Spumante Brut Fashion Victim

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di frutti gialli come pesca ed
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza annata

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
11,00% alc.

Astoria

Codice prodotto
66157

Paese

Regione e zona di produzione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto

Vino Spumante
Glera

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
6°C-8C
10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti
giovani



Moscato,Spumate aromatico Dolce Fashion Victim

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di frutti gialli come pesca ed
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza annata

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
7,00% alc.

Astoria

Codice prodotto
66158

Paese

Regione e zona di produzione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Veneto

Vino Spumante
Moscato

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
5°C-6°C
10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti
giovani



Metodo Classico

Il metodo classico (0 Metodo Champenoise che prende nome dalla regione francese dello Champagne) & un
processo di produzione di vino spumante, che consiste nell'indurre la rifermentazione in bottiglia
dei vini attraverso l'introduzione di zuccheri e lieviti selezionati (liqueur de tirage). Altre terminologie
equivalenti per tale metodo sono: metodo tradizionale e metodo della rifermentazione in bottiglia

Tramite la rifermentazione avvenuta in bottiglia il vino acquisisce la tradizionale pressione (visibile sotto forma
di bollicine), garantita dall'anidride carbonica prodotta dalla seconda fermentazione (presa di spuma) che
rimane intrappolata nel liquido (essendo il recipiente chiuso).

Dopo un periodo di riposo avviene la fase del remuage: le bottiglie sono disposte su appositi cavalletti
(pupitres), che tengono il collo piu in basso rispetto al fondo della bottiglia; la continua rotazione della
stessa fa depositare le fecce dei lieviti esausti (che sono stati prodotti dalla fermentazione in bottiglia)
sul tappo

L'ultima fase della lavorazione (dégorgement) consiste nel congelare il vino contenuto nel collo della bottiglia e
nel togliere il tappo, in modo che il deposito fuoriesca, spinto dalla pressione. A questo punto il vino viene
rabboccato con uno sciroppo di vino (a volte invecchiato) e zucchero (liqueur d'expedition). La quantita di
zucchero del composto determina le caratteristiche dello spumante, da demi sec a extra-brut. Qualora
la liqueur d'expedition sia priva di zucchero, si ha uno spumante pas dosé, molto secco. Da notare che
nella liquer alcuni aggiungono del distillato per caratterizzare alcuni prodotti importanti, spesso riserve: in
guesti casi la nota € molto riconoscibile, quasi "ossidativa".

Lo spumante viene chiuso con il tradizionale tappo a fungo e con una gabbietta metallica, la quale evita che il
tappo fuoriesca. Lo sviluppo di anidride carbonica, dovuto alla fermentazione, produce una pressione
interna alla bottiglia, che puo variare da un minimo di 3 fino a un massimo di 6,5 bar.

7
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TERRE THURIA
FRANGCIACORTA

La nostra storia

Il mestiere di produrre ottimo vino € qualcosa che la famiglia Biatta si
tramanda di generazione in generazione. E nel 1985 che Giovanni
Biatta, il capostipite produttore di Le Marchesine acquisto i primi tre
ettari nella zona del Franciacorta.

E’ da almeno cinque generazioni, pero, che la famiglia € dedita a una
sola grande passione: I'eccellenza vinicola. Discendente da una
famiglia di antichissime origini bresciane, la cui esistenza documentata
e risalente al 1196, il bisnonno di Giovanni, Camillo Biatta,

era negociant eleveur, nobile e antico mestiere che e’ passato di padre
in figlio, fino a Giovanni. Le Marchesine, piccola e innovativa azienda
della Franciacorta, €, adesso, una delle realta piu prestigiose e in pieno
sviluppo della fortunata zona lombarda. A seguire le vigne e la cantina,
sotto |'esperta guida del padre Giovanni, €’ Loris Biatta, assieme ai figli
Alice e Andrea. Dai tre ettari iniziali, 'azienda si € estesa fino a
raggiungere i 47 ettari di vigneto, iscritti agli albi delle Doc e Docg. La
maggior parte delle viti & allevata a Guyot con 4.000-4.500 ceppi per
ettaro, il resto a Sylvoz con una densita leggermente minore, di 3.200

ceppi.
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Franciacorta DOCG Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di frutta gialla come pesca e
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva

Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,50% alc.
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Terre Thuria

Codice prodotto
66153

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?

Temperatura

Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia
Lombardia
Franciacorta DOCG
Chardonnay

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti
giovani



Saten, Franciacorta DOCG Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di frutta gialla come pesca e
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
2016/2017

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,50% alc.

FRANCIACORTA

)

TERRE THURIA
RANCIACORTA

Hatin

Terre Thuria

Codice prodotto
66155

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Lombardia

Franciacorta DOCG

Chardonnay

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito

8C-10° C

10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti

giovani



Rose Millesimato, Franciacorta DOCG Brut

Colore
Rosa tenue

Profumo
Sentori di frutta gialla come pesca e
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
2014/2017

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,50% alc.
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Terre Thuria

Codice prodotto
66156

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?

Temperatura

Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia
Lombardia
Franciacorta DOCG
Chardonnay

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito

8C-10° C

10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti
giovani



Franciacorta DOCG Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di frutta gialla come pesca e
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva
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Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,50% alc.

TERRE THURIA
FRANCIACORTA

Brut

Terre Thuria

Codice prodotto
66156

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?

Temperatura

Decantazione

Bicchiere

cl. 150

Italia
Lombardia
Franciacorta DOCG
Chardonnay
150 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Flute-Vini frizzanti e spumanti
giovani



Saten Biologico,Franciacorta DOCG
Brut Millesimato Club Cuvee

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di pesca bianca e gialla

Sapore
Leggero e di pronta beva

Note degustative

Gusto morbido ma con evidente freschezza
e sapidita. Spuma soffice e cremosa.
Perlage fine e continuo.

7
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Annata
2015/2016

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

Premi e riconoscimenti
Gambero Rosso

2 bicchieri

2019

Castello di Gussago

Codice prodotto
0037-SA

Paese
Regione

Denominazione e zona di
produzione

Vitigni

Formato

Tipologia
Effervescenza
Astuccio

Dosaggio e sboccatura
Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?

Temperatura

Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia
Lombardia-

Franciacorta DOCG
Gussago

Chardonnay

75 cl

Millesimato ,Saten
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut —sboccatura 2019
6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Sughero Naturale

3-4 anni
4°C-6°C
Non necessaria

Renano-Vini bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Blanc de Blanc Biologico
Franciacorta DOCG Brut Sans Aneé Nobleblanc

Colore Annata

Giallo paglierino Senza annata
Profumo Affinamento
Sentori fruttati di pesca bianca e gialla In bottiglia
Sapore Alcol

Leggero e di pronta beva 12,00% alc.

Note Degustative

Colore giallo paglierino tenue con evidenti
riflessi verdi. Bollicina fine e ben amalgamata.
Profumo che evidenzia note vanigliate tipiche
dello Chardonnay in purezza. Gusto cremoso e
morbido.

stillo B e
RANCIACORTY
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Centells S Bussage

Premi e riconoscimenti

Gambero Rosso 2 bicchieri

Castello di Gussago

Codice prodotto
0035-SA

Paese
Regione

Denominazione e zona di
produzione

Vitigni

Formato

Tipologia
Effervescenza
Astuccio

Dosaggio e sboccatura
Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?

Temperatura

Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia
Lombardia-

Franciacorta DOCG
Gussago

Chardonnay

75 cl

Blanc De Blancs, Sans anneé
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut —sboccatura 2019

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Sughero Naturale

3-4 anni
4°C-6°C
Non necessaria

Renano-Vini bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Blanc de Noir Biologico

Franciacorta DOCG Brut Sans Aneé Noblenoir Castello di Gussago cl. 75

Codice prodotto

0033-SA
Colore Annata .
. . Paese Italia
Giallo paglierino Senza annata
. Regione Lombardia-
Profumo Affinamento
Sentori fruttati di pesca bianca e gialla In bottiglia Denominazione e zona di Franciacorta DOCG
produzione Gussago
Sapore
Di media intesita e struttura 12,00% alc. Vitigni Pinot Nero
Formato 75 cl
Note Degustative Tipologia Blanc De Noirs, Sans anneé
Il colore tende all'oro bianco con leggeri riflessi
paglierini sentori di miele d'acacia e frutta Effervescenza Spumantizzato
secca. Gusto complesso e deciso, si apre con
note fruttate fresche e minerali. Astuccio Senza Astuccio

7
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Premi e riconoscimenti
Gambero Rosso

2 bicchieri

2019

Dosaggio e sboccatura
Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?

Temperatura

Decantazione

Bicchiere

Brut —sboccatura 2019
6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Sughero Naturale

3-4 anni

4C-6°C

Non necessaria

Renano-Vini bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Blanc de Noir Biologico
Franciacorta DOCG Brut Sans Aneé Noblenoir

Colore Annata
Giallo paglierino Senza annata

Profumo Affinamento
Sentori fruttati di pesca bianca e gialla In bottiglia
Sapore Alcol

Di media intesita e struttura 12,00% alc.

Note degustative

Colore rosa antico, spuma cremosa,
persistente e ottimo perlage. Note di
piccola frutta fresca, sentori floreali
e vegeetali aromatici. Gusto pieno e
avvolgente, equilibrato e sapido.

7
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Gambero Rosso

2 bicchieri

2019

Castello di Gussago

Codice prodotto
0039-SA

Paese
Regione

Denominazione e zona di
produzione

Vitigni

Formato

Tipologia
Effervescenza
Astuccio

Dosaggio e sboccatura
Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?

Temperatura

Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia
Lombardia-

Franciacorta DOCG
Gussago

Pinot Nero

75 cl

Millesimato

Spumantizzato

Senza Astuccio

Extra Brut —sboccatura 2019
6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Sughero Naturale

3-4 anni
4°C-6°C
Non necessaria

Renano-Vini bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Pinot Nero, Oltrepo Pavese DOCG Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di frutta rossi come ribes e
lampone

Sapore
Di media intesita e struttura

7
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Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

DLTRENERO

ULTRENE@

Oltrenero

Codice prodotto
0069-SA

Paese
Regione

Denominazione e zona di
produzione

Vitigni

Formato

Tipologia
Effervescenza
Astuccio

Dosaggio e sboccatura
Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Temperatura

cl. 75

Italia
Lombardia-

Oltrepo Pavese Metodo Classico
Zenevredo (Oltrepo Pavese)

Pinot Nero

75 cl

Blanc de Blancs Sans annee
Fermo

Senza Astuccio

Brut —sboccatura 2020

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Sughero Naturale

8C



Franciacorta DOCG Brut Cuveée Prestige Ca’ del Bosco cl. 75

Codice prodotto

66030
Colore Annata .
. . Paese Italia
Giallo paglierino Senza annata
Regione Lombardia
Profumo Affinamento
Sentori fruttati di agrumi arancia limone e In bottiglia Denominazione Franciacorta DOCG
pompelmo
Vitigni Chardonnay,Pinot Bianco e Pinot
Sapore Alcol Nero
Leggero e di pronta beva 12,50% alc.
Formato 75 cl
Tipologia Vino Spumante
Premi e Riconoscimenti
Effervescenza Spumantizzato
Robert Parker
92/100 2019 Astuccio Senza Astuccio
J Suckli 92/100 2019 .
ames sucking / Dosaggio Extra Brut
Bibenda 4 grappoli 2019 Confezione 6 bottiglie
veronell 89/100 2019 Unita di vendita 1 bottiglia
Contenitore Bottiglia
Tappo Fungo/Spumante
b T ATy
U e del Bosco Quando bere? da bere subito
Temperatura 8cCc-10° C
Decantazione 10 minuti
y
// Bicchiere Renano-Vini Bianchi
0 o] . . .
@j <l b bj strutturati,grandi spumanti e
° s u z@ e champagne,rose
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Franciacorta DOCG Brut Cuveée Prestige Ca’ del Bosco cl. 150
Codice prodotto
66030
Colore Annata P Htali
Giallo paglierino Senza annata aese alia
Regione Lombardia
Profumo Affinamento
Sentori fruttati di agrumi arancia limone e In bottiglia Denominazione Franciacorta DOCG
pompelmo
Vitigni Chardonnay,Pinot Bianco e Pinot
Sapore Alcol Nero
Leggero e di pronta beva 12,50% alc.
Formato 150 cl
Tipologia Vino Spumante
Premi e Riconoscimenti
Effervescenza Spumantizzato
Robert Parker
92/100 2019 Astuccio Senza Astuccio
James Suckling 92/100 2019 Dosaggio Extra Brut
Bibenda 4 grappoll 2019 Confezione 6 bottiglie
veronelli 89/100 2019 Unita di vendita 1 bottiglia
Contenitore Bottiglia
Tappo Fungo/Spumante
Quando bere? da bere subito
Temperatura 8cCc-10° C
e = A Decantazione 10 minuti
4 ‘ Ca delBoscO
4 :.‘,‘&; Bicchiere Renano-Vini Bianchi

CUVEE PRESTIGE

strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose
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Franciacorta DOCG Brut Cuveée Prestige Ca’ del Bosco cl. 37,5

Codice prodotto

66113
Colore Annata .
. . Paese Italia
Giallo paglierino Senza annata
Regione Lombardia
Profumo Affinamento
Sentori fruttati di agrumi arancia limone e In bottiglia Denominazione Franciacorta DOCG
pompelmo
Vitigni Chardonnay,Pinot Bianco e Pinot
Sapore Alcol Nero
Leggero e di pronta beva 12,50% alc.
Formato 37,5¢l
Tipologia Vino Spumante
Premi e Riconoscimenti
Effervescenza Spumantizzato
Robert Parker
92/100 2019 Astuccio Senza Astuccio
J Suckli 92/100 2019 .
ames sucking / Dosaggio Extra Brut
Bibenda 4 grappoll 2019 Confezione 6 bottiglie
veronel £9/100 2019 Unita di vendita 1 bottiglia
Contenitore Bottiglia
Tappo Fungo/Spumante
Quando bere? da bere subito
Temperatura 8cCc-10° C
Decantazione 10 minuti
y
/ Bicchiere Renano-Vini Bianchi
0 o] . . .
@].@ﬂﬁﬂ strutturati,grandi spumanti e

champagne,rose
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Franciacorta DOCG Brut Alma Gran Cuvee

Colore Annata
Giallo paglierino Senza annata
Profumo Affinamento
Sentori di fiori bianchi come biancospino In bottiglia
Sapore Alcol
Leggero e di pronta beva 12,50% alc.

Premie
] riconoscimenti
o/ [o) Gambero Rosso 2 bicchieri 2019
5)
ILann@iof
PoSTRIBUZIONE Veronelli 88/100 2019

~NS

Bellavista

Codice prodotto
66080

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia
Lombardia
Franciacorta DOCG

Chardonnay,Pinot Bianco e Pinot
Nero

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito

8C-10° C

10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Saten Millesimato,Franciacorta DOCG Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo

Sentori fruttati di agrumi arancia,limone e

pompelmo

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
Riconoscimenti
94/100

James Suckling
AlS 3 viti
Bibenda 4 grappoli
Gambero Rosso 2 bicchieri

y
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2014

2015

2015

2015

Annata

Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,50% alc.

Bellavista

Codice prodotto
66082

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia
Lombardia
Franciacorta DOCG
Chardonnay

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
10°C-12° C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Franciacorta DOCG Brut Alma Gran Cuveé

Colore
Giallo paglierino

Annata
Senza annata

Profumo Affinamento
Sentori di fiori bianchi come biancospino In bottiglia
Sapore Alcol
Leggero e di pronta beva 12,50% alc.

L@I@é@@@i

D STRIBUZIONE

Premie
riconoscimenti

Gambero Rosso 2 bicchieri

Veronelli 88/100

2019

2019

Bellavista cl. 150

Codice prodotto
66090

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?

Temperatura

Decantazione

Bicchiere

Italia
Lombardia
Franciacorta DOCG

Chardonnay,Pinot Bianco e Pinot
Nero

150 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito

8C-10° C

10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Trento DOC Brut Maximum

Colore Annata
Giallo paglierino Senza annata
Profumo Affinamento
Sentori fruttati di agrumi arancia,limone e In bottiglia
pompelmo

Sapore Alcol
Leggero e di pronta beva 12,50% alc.

FERRARI

Ferrari

Codice prodotto
66110

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Trentino
Trento Doc
Chardonnay

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8&Cc-100 C

10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e

champagne,rose



Franciacorta DOCG Brut Cuveé Imperiale

Colore
Giallo paglierino

Profumo

Sentori fruttati di agrumi arancia,limone e

pompelmo

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

Robert Parker 90/100

Veronelli 88/100

Gambero Rosso 2 bicchieri

Wine Spectator 90/100
7
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2019

2019

2019

2019

Annata
2012/2013

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,50% alc.

&
BERLUCCHI

FUVEE IMPERIALE
R

PTTE

BauT

Berlucchi

Codice prodotto
66102

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Lombardia
Franciacorta DOCG
Chardonnay,Pinot Nero
75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito

8C-10° C

10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Millesimato,Trento DOC Brut Perle

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di mela verde e mela
cotogna

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie

riconoscimenti
90/100 2013

James Suckling

Veronelli 90/100 2011
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Annata
2012/2013

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,50% alc.

[
b} |
14
s
I

Ferrari

Codice prodotto
66111

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Trentino
Trento Doc
Chardonnay

75 cl

Vino Spumante
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Millesimato Blanc de BlancsTrento DOC

Giulio Ferrari

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di spezie come noce
moscata,liquirizia e vaniglia

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie

riconoscimenti
97/100 2007

Robert Parker

Veronelli 96/100 2008

Gambero Rosso 3 2008
bicchieri

Slow Wine Grande 2008

vino

ILan@ ot
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Annata
2008

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,50% alc.

Ferrari

Codice prodotto
66112

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Italia

Trentino

Trento Doc
Chardonnay

75 cl

Blanc de Blancs
Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

da bere subito
10°C-12° C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Cremant

| crémant era la designazione con cui si identificava un vino spumante francese prodotto con il metodo
classico analogamente al piu famoso Champagne.

La differenza consiste nel fatto che uno spumante con rifermentazione in bottiglia puo essere chiamato
Champagne solo se e prodotto nella sola zona intorno a Epernay mentre nel resto della Francia e
chiamato Crémant. Questo per ovvie ragioni legate alle norme europee sulle denominazioni.
Naturalmente, anche in Francia si producono spumanti con metodo Charmat.

Piu precisamente, sino al 1994 i Crémant (nella Comunita Europea) erano gli spumanti (ivi compreso lo
Champagne) con effervescenza piu discreta, dovuta a minore pressione (circa 4,5 atm). Ecco
spiegato I'assonanza con il termine "crema". Storicamente i cremant sono quelli prodotti nelle
regioni come Alsazia, Loira e Borgogna.

Di recente, la legislazione europea permette di utilizzare tale termine anche svincolato dalle storiche
denominazioni Cremant francesi (Borgogna, Loira, ecc.) diverse dalla Champagne, pero con precisi
requisiti di produzione. Questo perché i regolamenti UE ora prevedono la tipologia cremant per uno
spumante DOP o IGP, secondo determinati requisiti specificati, con relativa indicazione in etichetta,
ma senza (piu) alcun legame con le regioni francesi. Da questa rivisitazione normativa il termine
Crémant lo possono utilizzare tutti gli stati membri UE, non piu solo la Francia.

7
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Marsigny — Caves de Bailly

Situata nel cuore
dell’Auxerrois, terra
di antica tradizione
vitivinicola,
I'azienda Caves de
Bailly in poco piu di
trenta anni ha
conosciuto un
grande sviluppo,
tanto che oggi e
porta bandiera ed il
principale
produttore di
Crémant de
Bourgogne.




Blanc de Noirs,Cremant de Bourgogne AOC Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori di frutta rossa come ribes e
lamponi

Sapore
Di media intensita e struttura

e M

Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

S
£3

Marsigny

Codice prodotto
0025-SA

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Temperatura

cl. 75

Francia

Borgogna

Cremant de Bourgogne AOC

Gamay ,Pinot Nero

75 cl

Vino Spumante,Cremant

Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Sughero Naturale

6°C-8°C



Rosé,Cremant de Bourgogne AOC Brut

Colore
Rosa tenue

Profumo
Sentori di frutta rossa come ribes e
lamponi

Sapore
Di media intensita e struttura

7
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Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

8 '/\(‘_”'ﬂ”l'/ W
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CREMANT -)‘
DE

Marsigny

Codice prodotto
0026-SA

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Temperatura

cl. 75

Francia

Borgogna

Cremant de Bourgogne AOC
Gamay ,Pinot Nero

75 cl

Vino Spumante,Cremant
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Sughero Naturale

6°C-8°C



Blanc de Blancs,Cremant d’Alsace AOP Extra Brut

Colore
Giallo verdolino

Profumo
Sentori fruttati di agrumi arancia,limone e
pompelmo

Sapore
Di media intensita e struttura

7
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Annata
Senza annata

Affinamento

Solo acciaio

Alcol
13,00% alc.

[T D/ALSACE
I

Henry Fuchs

Codice prodotto
0099-SA

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione

Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia

Alsazia

Cremant d’Alsace AOP
Zibibbo

75 cl

Vino Spumante,Cremant
Blanc de Blancs,Sans Anneé

Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Sughero Naturale

3-4 anni

6°C-8° C

10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Blanc de Blancs,Cremant de Bourgogne AOC Brut

Colore
Giallo dorato

Profumo
Sentori di fiori bianchi come il biancospino

Sapore
Di media intensita e struttura

Annata
Senza annata

Affinamento
Con passaggio in legno

Alcol
13,00% alc.

CHANZY

ILan@ ot
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Chanzy

Codice prodotto
0101-SA

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione

Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia

Borgogna

Cremant de Bourgogne AOC
Chardonnay

75 cl

Vino Spumante,Cremant
Blanc de Blancs,Sans Anneé

Spumantizzato
Senza Astuccio
Extra Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Sughero Naturale

3-4 anni
8&Cc-100 C
Non necessaria

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Cremant de Limoux AOX Brut

Colore
Giallo verdolino

Profumo
Sentori di agrumi arancia,limone e
pompelmo

Sapore
Di media intensita e struttura

7
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Annata
Senza annata

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
12,50% alc.

Domaine Bouché

Codice prodotto
0102-SA

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione

Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia

Languedoc

Cremant de Limoux AOC
Chardonnay,Pinot nero
75 cl

Vino Spumante,Cremant
Sans Anneé

Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

3-4 anni
8&Cc-100 C
Non necessaria

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Blanc de Blancs,Cremant de Limoux AOX Brut Nature

Colore
Giallo verdolino

Profumo
Sentori fruttati di mela verde e mela
cotogna

Sapore
Di media intensita e struttura
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Annata
Senza annata

Affinamento

Solo acciaio

Alcol
12,50% alc.

Domaine Boucheé

Codice prodotto
0103-SA

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione

Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia

Languedoc

Cremant de Limoux AOC
Chardonnay,Pinot nero
75 cl

Vino Spumante,Cremant
Blanc de Blancs Sans Anneé

Spumantizzato
Senza Astuccio
Pas Dosé

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

3-4 anni
8&Cc-100 C
Non necessaria

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Rosé,Cremant de Limoux AOC Brut

Colore
Rosa tenue

Profumo
Sentori di frutti rossi con ribes e lamponi

Sapore
Di media intensita e struttura
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Annata
Senza annata

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
12,50% alc.

Domaine Bouché

Codice prodotto
0104-SA

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione

Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia

Languedoc

Cremant de Limoux AOC
Chardonnay,Pinot nero
75 cl

Vino Spumante,Cremant
Rosé,Sans Anneé

Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

3-4 anni
8&Cc-100 C
Non necessaria

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne

Prende il nome dalla provincia storica della Champagne,situata nella regione francese del Grande Est, dove il vino &
prodotto. Lo champagne & uno dei pochi vini ai quali sia stato attribuito un inventore, I'abate
benedettino DomPierre Perignon, anche se sulla storia della sua origine esistono versioni differenti.

Intorno al 1670, Pierre Pérignon, giovane monaco benedettino, giunse all‘abbazia d’Hautvillers, vicino a Epernay, con
I'incarico di tesoriere; egli trovo il convento e le vigne in uno stato di totale abbandono e si adopero per rimetterle
in sesto.

Il suo lavoro fu indirizzato principalmente alla produzione del vino; da perfezionista qual era, si applico alla selezione
delle uve migliori (la sua scelta cadde sul Pinot Nero), al privilegiare i terreni piu vocati alla produzione, ad affinare
le tecniche del taglio dei vini (assemblaggio di uve dello stesso tipo provenienti da zone diverse), e a preferire
una spremitura dolce per ottenere un mosto chiaro anche se da uve a bacca nera (tutte tecniche caratteristiche,
ancora oggi, della produzione dello champagne).

Rimane il dubbio sulla genesi della trasformazione del vino fermo in vino spumante.

Una versione afferma che lo champagne sia nato casualmente per errore durante il processo di vinificazione di alcuni
vini bianchi; tale errore avrebbe causato lo scoppio di alcune bottiglie poste ad affinare in cantina e quindi portato
alla scoperta, da parte dell'abate, della "presa di spuma".

Un'altra versione afferma che |'abate, per rendere piu gradevole il vino prodotto, vi aggiungesse in primavera dei fiori di
pesco e dello zucchero, tappando successivamente la bottiglia con tappi di legno di forma tronco-conica; allo
stappare della bottiglia si produceva della spuma.

Un'ulteriore versione afferma che i viticoltori che usavano vinificare le uve di Pinot, si fossero resi conto che il vino
ottenuto invecchiava male nelle botti, per cui decisero di imbottigliarlo subito dopo la fermentazione; nelle
bottiglie questo vino conservava efficacemente gli aromi, ma aveva il difetto di diventare naturalmente spumante,
il che comportava lo scoppio di molte bottiglie.
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La Maison Deutz fu fondata nel 1838 ad Ay, nella regione della Champagne; William
Deutz e Pierre Geldermann, suoi fondatori, erano uno mercante di vini e l'altro di
Champagne. Inizialmente i due, provenienti da Aquisgrana, si stabilirono ad Ay con
I'intenzione di aprire una piccola enoteca, successivamente, pero, decisero di
impegnarsi nella produzione di grandi vini e acquistarono, proprio nel 1838, una
prima parcella di terreno. In quei primi anni, Wiliam Deutz, che in precedenza aveva
lavorato per Bollinger, si adopero per dare il proprio apporto di esperienza alla
coltivazione e alla vinificazione delle uve mentre, Pierre Geldermann, si occupava,
invece, dell’aspetto finanziario e commerciale della Maison; in seguito, pero, a causa
di alcuni investimenti falliti, i due furono costretti a cedere a Louis Roederer il 63%
della proprieta: fu cosi, infatti, che la famiglia Roederer, tutt'ora proprietaria, acquisi
la prima parte della Maison. Col tempo, poi, la Maison Deutz si € espansa,
acquisendo nuovi cru, sia nei dintorni di Ay, sia nella Cote des Blancs, e arrivando a
produrre circa 600 mila bottiglie di ottimo Champagne; inoltre, con il definitivo
subentro della famiglia Roederer, la cantina e stata completamente ristrutturata e
modernizzata. | mosti fermentano in botti di acciaio in ciascuna delle quali &
accuratamente trascritta la parcella da cui provengono le uve, dopodiché i vini
vengono messi a riposare nella cantina sotterranea, che giunge fino a 60 metri sotto
il livello del terreno, e, ad oggi, I'intero processo produttivo di tutti gli Champagne
della Maison avviene sotto il controllo e la responsabilita di Fabrice Rosset. Lo
Champagne Brut Classic della Deutz €, ormai, un grande classico intramontabile;
cavallo di battaglia della Maison, vale, sempre, la pena di prenderlo ad esempio per
illustrare lo stile degli Champagne Deutz. Champagne non millesimato, testimone di
una qualita, che, a prescindere dall’aleatorieta delle condizioni dell’annata,
rappresenta appieno il continuo perseguimento dell’eccellenza della Maison,
dimostra come tutti i prodotti Deutz siano frutto di un'attenzione certosina, in cui
tutto e puntato su una fine ricerca dell’equilibrio.




Champagne Brut Classic

Colore
Giallo dorato

Profumo
Sentori fruttati di albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

Wine Spectator 92/100

James Suckling 90/100
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2019

Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

Deutz

Codice prodotto
0120-SA

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

3-4 anni
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Rosé,Champagne Brut

Colore
Rosa Tenue

Profumo
Sentori di frutta rossa come ribes e
lamponi

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

92/100 2019
Wine Spectator

Robert Parker 89/100 2019
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Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

Deutz

Codice prodotto
0121-SA

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato
Tipologia e classificazione
Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia

Champagne
Champagne AOC
Chardonnay,Pinot nero,
75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

3-4 anni
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Blanc de Blancs Millesimato,Champagne Brut

Colore
Giallo paglierino

Profumo

Annata
2013

Affinamento

Sentori di fiori bianchi come il biancospino  Solo acciaio

Sapore
Leggero e di pronta beva

ILan@ ot

D STRIBUZIONE

Alcol
12,00% alc.

Premi e riconoscimenti

James Suckling 93/100 2010
Wine Spectator 92/100 2010
Robert Parker 90/100 2010

Deutz

Codice prodotto
66298

Paese

Regione
Denominazione
Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione

Effervescenza
Astuccio
Dosaggio
Confezione
Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC
Chardonnay

75 cl

Champagne,vino spumante
Blanc de Blancs ,Millesimato

Spumantizzato
Senza Astuccio
Brut

6 bottiglie

1 bottiglia
Bottiglia

Fungo/Spumante

3-4 anni
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Millesimato,Champagne Brut

Hommage William Deutz

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di agrumi arancia,limone e

pompelmo

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premi e riconoscimenti

James Suckling 97/100 2019

Robert Parker 92/100 2019

Wine Spectator 92/100 2019
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Annata
2009

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

Deutz

Codice prodotto
66295

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

3-4 anni
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne
Brut Classic

Deutz cl. 150 Maghum

c0d.66292

Colore
Giallo dorato

Profumo
Sentori fruttati di albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva

W

DEUTZ
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Annata
Senza annata

Affinamento
in bottiglia

Alcol
12,00% alc.

Champagne
Brut Classic

Deutz Jeroboam
3 litri —c0d.66299

Colore
Giallo dorato

Profumo
Sentori fruttati di albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva

Champagne

EYENAITZE

Annata
Senza annata

Affinamento
in bottiglia

Alcol
12,00% alc.
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Rosé Brut,
Champagne

Deutz cl. 150 Magnhum
c0d.66292

Colore Annata

Rosa tenue Senza annata
Profumo Affinamento
Sentori di frutti rossi come in bottiglia

ribes e lampone

Sapore Alcol
Leggero e di pronta beva 12,00% alc.
Il
p="




Champagne Brut —Grand Cordon

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di pesca bianca e gialla

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

James Suckling 91/100 2019

ILan@ ot
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Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

cH.MuMM

G.H.Mumm

Codice prodotto
66319

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito

8C-10° C

10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Rosé,Champagne Brut —Cordon

Colore
Rosa tenue

Profumo
Sentori fruttati di ciliegia e marasca

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premi e riconoscimenti

Wine Spectator 91/100

James Suckling 90/100
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Annata
Senza annata

Affinamento
Solo acciaio

Alcol
12,00% alc.

2019

2019

(& 3
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G.H.Mumm

Codice prodotto
66320

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut —Cuveé privilegé

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di pesca bianca e gialla

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

James Suckling 91/100 2019
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Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

G.H.Mumm

Codice prodotto
66062

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl.150

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

cl.150

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Cassetta Legnoo

Brut

bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito

8C-10° C

10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut —Cuveé privilegé

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di pesca bianca e gialla

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

James Suckling 91/100 2019
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Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

G.H.Mumm

Codice prodotto
66253

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

3 litri

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

3 litri

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Cassetta Legno

Brut

bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito

8C-10° C

10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut Reserve

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di pera

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

90/100
Wine Spectator

James Suckling 91/100

Robert Parker 90/100

ILan@ ot
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2019

2019

2019

Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

CHAMPAGN

LLECART-SAI

BRUT RESER

Billecart Salmon

Codice prodotto
66242

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Special Cuveé, Champagne Brut

Colore
Giallo dorato

Profumo
Sentori fruttati di mela verde e mela
cotogna

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

Wine Spectator 92/100 2019
Robert Parker 91/100 2019
James Suckling 92/100 2019
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BOLLINGER

sPECIAL

Bollinger

Codice prodotto
66241

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Con Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Special Cuveé, Champagne Brut

Colore
Rosa tenue

Profumo
Sentori di frutta rossa con ribes e lamponi

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

Wine Spectator 93/100 2019

Robert Parker 90/100 2019

James Suckling 93/100 2019
y
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Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

CHAMPAGNE

BOLLINGER
ROSE

R

Bollinger

Codice prodotto
66241

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Con Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut premier

Colore
Giallo paglierino

Profumo
Sentori fruttati di agrumi arancia,limone e
pompelmo

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

Wine Spectator 93/100 2019

Robert Parker 91/100 2019

James Suckling 90/100 2019
y
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Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

ROEDERER

Louts ROEDERER [

BRUT PREMIER

TS E 1R

R

e S

Louis Roederer

Codice prodotto
66220

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut Grand Cuveé

Colore
Giallo dorato

Profumo

Sentori di frutta gialla come pesca ed

albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

Wine Spectator 95/100

Robert Parker 96/100

James Suckling 96/100
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2019

2019

Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

CRAMPAG

. KRUG

Krug

Codice prodotto
66224

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Con Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut

Colore
Giallo dorato

Profumo
Sentori di frutta gialla come pesca e
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

90/100 2019
Wine Spectator

Robert Parker 89/100 2019

7

4
ILavniciofbl

D STRIBUZIONE

~NS

Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

Veuve Cliquot

Codice prodotto
66200

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut -Cuveé Saint Petersbourg

Colore
Giallo intenso

Profumo
Sentori tostati di mandorla tostata

Sapore
Leggero e di pronta beva

7

4
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D STRIBUZIONE

~NS

Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

Veuve Cliquot

Codice prodotto
66201

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut

Colore
Giallo dorato

Profumo
Sentori di frutta gialla come pesca e
albicocca

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

90/100
Wine Spectator

Robert Parker 89/100

7

4
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D STRIBUZIONE

~NS

Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

CHAMPAG &

Veuve Clicquot

Veuve Cliquot

Codice prodotto
66200

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 150

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

150 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Con Astuccio

Brut

bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut
Veuve Cliquot
3 litri Jeroboam cod.66211

Colore Annata
Giallo dorato Senza annata
Profumo Affinamento
Sentori di frutta gialla come In bottiglia

pesca e albicocca

Sapore Alcol
Leggero e di pronta beva 12,00% alc.

FRANSE B

Veuve Clicquot

Champagne Brut
Veuve Cliquot
6 litri Mathusalem cod.66258

Colore Annata
Giallo dorato Senza annata
Profumo Affinamento
Sentori di frutta gialla come In bottiglia

pesca e albicocca

Sapore Alcol
Leggero e di pronta beva 12,00% alc.

T = P
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Champagne Brut Imperial-

Colore
Giallo paglierino

Profumo

Sentori fruttati di agrumi arancia,limone e
pompelmo

Sapore
Leggero e di pronta beva

Premie
riconoscimenti

Wine Spectator 10/100 2019

James Suckling 90/100 2019

ILan@ ot

D STRIBUZIONE

Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

MOET & CHANDON

IMPERIAL

Moet & Chandon

Codice prodotto
66221

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut ,Reserve

Colore
Giallo dorato

Profumo
Sentori fruttati di agrumi arancia,limone e
pompelmo

Sapore
Leggero e di pronta beva

ILan@ ot

D STRIBUZIONE

Imperiale

Annata
Senza annata

Affinamento
In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

AMPAG K,
|

MOET & CHANDON

ALSEAVE IMPERIALE
w

Moet & Chandon

Codice prodotto
66225

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 75

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

75 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



Champagne Brut ,Reserve

Colore
Giallo dorato

Profumo
Sentori fruttati di agrumi arancia,limone e
pompelmo

Sapore
Leggero e di pronta beva

ILan@ ot

D STRIBUZIONE

Imperiale

Annata
Senza annata

Affinamento

In bottiglia

Alcol
12,00% alc.

A,

MOET & GHANDON

RESERVE IMPERIALE
*

Moet & Chandon

Codice prodotto
66225

Paese
Regione
Denominazione

Vitigni

Formato

Tipologia e classificazione
Effervescenza

Astuccio

Dosaggio

Confezione

Unita di vendita
Contenitore

Tappo

Quando bere?
Temperatura
Decantazione

Bicchiere

cl. 150

Francia
Champagne
Champagne AOC

Chardonnay,Pinot nero,
Pinot Meunier

150 cl

Champagne,vino spumante
Spumantizzato

Senza Astuccio

Brut

6 bottiglie

1 bottiglia

Bottiglia

Fungo/Spumante

Da bere subito
8&Cc-100 C
10 minuti

Renano-Vini Bianchi
strutturati,grandi spumanti e
champagne,rose



